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COMUNICATO STAMPA 

BUONISSIMA: I LABORATORI A CASA TUA CON LE BUONISSIMA BOX
per un’esperienza golosa tra il reale e il virtuale
Il terzo appuntamento:

14 GENNAIO, ORE 19.00
 “IL MONDO DEL VERMOUTH, tra dolce e salato” 
in collaborazione con Vermouth Carlo Alberto, Le meraviglie del Gusto, Le Note Golose, Salumi Vecchio Varzi, Espinaler (Barcellona)
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Ed eccoci arrivati alla terza BUONISSIMA BOX che sarà distribuita sin da ora, ma prevedrà il collegamento online per la masterclass dopo le feste, Giovedì 14 gennaio 2021, proponendosi quindi anche come perfetto, goloso e curioso regalo di Natale.

Di cosa si tratta? 
Si ordina la propria BUONISSIMA BOX, scrivendo una mail a info@buonissimatorino.it (fino a esaurimento posti, per un massimo di 20 box disponibili) a partire dal 9 dicembre e nel giorno e nell’ora stabiliti ci si connette online con gli esperti che guidano la degustazione. Reale e virtuale, per una volta, proveranno ad andare a braccetto.

Quando? 
Il 14 gennaio, alle ore 19.00 appuntamento online con la BUONISSIMA BOX “IL MONDO DEL VERMOUTH, tra dolce e salato” a cura di Vermouth Carlo Alberto, Le Meraviglie del Gusto, Le Note Golose, Salumi Vecchio Varzi, Espinaler (Barcellona).

Il Vermouth Carlo Alberto è un prodotto d’eccellenza, unico al mondo e privilegiato da ingredienti rari e procedure antiche che richiedono esperienza, perizia, delicatezza ed estrema pazienza. La ricetta ancora oggi utilizzata è un chiaro omaggio a quella del 1837, anno in cui Tumalin Bartolomé Baracco de Baracho si procurò le basi della ricetta del vino aperitivo che il cuoco di corte preparava per il Re. Studiò così una sua personale ed esclusiva produzione che continuò per duecento anni e che tutt’ora prosegue. Il Vermouth, per le sue caratteristiche, si abbina perfettamente sia al salato, per l’aperitivo, sia al dolce, per il dopo pasto, per cui la nostra BUONISSIMA BOX contemplerà entrambe le possibilità.

Dolce e salato

Per il salato proponiamo due prodotti spagnoli, direttamente da Barcellona: le patatine e le olive ripiene di acciughe di Espinaler, un’avventura familiare iniziata oltre un secolo fa con una taverna e ora riconosciuta tra le eccellenze della gastronomia, e il salame “Vecchio Varzi® 1974”, nato per celebrare i 40 anni di attività del salumificio, prodotto esclusivamente con le parti più nobili di suini nati a pochi chilometri da Varzi e allevati con un'alimentazione strettamente controllata. La lavorazione delle carni è effettuata a mano, a coltello, come nella tradizione contadina: speziate con il sale marino di Margherita di Savoia, il pepe di Sarawak, un infuso di aglio e di un particolare vino rosso dell'Oltrepò Pavese, vengono poi insaccate in budello naturale e infine legati a mano. Per il dolce ci saranno invece i frollini di cioccolato fondente e nocciole trilobate piemontesi di Masseria Olimpo, realizzati con semola rimacinata a pietra “Marco Aurelio”. Questi frollini non utilizzano burro, ma solo olio e sono quindi perfetti anche per i vegani.

Cosa contiene la box Buonissima?

[bookmark: _GoBack]Nella box che si riceverà a casa ci sarà tutto l’occorrente per realizzare un perfetto aperitivo ed anche un drink di dopocena, per 2/4 persone e in particolare:

· Una bottiglia di Vermouth Carlo Alberto Riserva Rosso o Bianco
· Un salame Vecchio Varzi 74
· Una confezione di patatine Espinaler (Barcellona)
· Una confezione di Olive ripiene di acciughe  Espinaler (Barcellona)
· Un sacchetto di frollini al cioccolato fondente e nocciole La Masseria Olimpo
· Un Barmat Carlo Alberto 
· Un voucher sconto del 20% per acquistare una selezione di prodotti de La Compagnia dei Caraibi (Gin Mare, Rhum Diplomatico e Vermouth Carlo Alberto) presso lo store online EatalyToday

Una volta ricevuta a casa la BUONISSIMA BOX, in collegamento online, il 14 gennaio alle 19 ci saranno:

Emanuele Russo, Vermouth Specialist, Premiato nel 2017, come Miglior Barman d’Italia Under 25 sotto il profilo della Tecnica, nella competizione Baritalia Junior by Bargiornale, collaboratore di diversi chef stellati e pasticceri di altissimo livello. Attualmente ricopre il ruolo di Spirits Educational Specialist per Compagnia dei Caraibi ed è conduttore insieme a Luca Perego (LuCake), importante FoodBlogger e Pasticcere, di “Un Pizzico di Cocktail”, programma che vuole trasmettere ed esprimere l’unione di due mondi apparentemente diversi, ma in realtà molto simili: Miscelazione e Pasticcieria
La famiglia Espinaler, da Barcellona
Elisabetta Fassino per “Le note golose” e “Le Meraviglie del gusto” che ha come suo motto “Selezioniamo eccellenze, costruiamo relazioni”
Francesco Joly di Masseria Olimpo
Coordina: Stefano Cavallitto per Buonissima.

La BUONISSIMA BOX “IL MONDO DEL VERMOUTH, tra dolce e salato” è per due/tre persone e ha un costo di 35 euro + 3 euro di spese di spedizione. Chi la acquista avrà diritto anche ad uno sconto del 20% su tutti i prodotti Compagnia dei Caraibi sul sito www.today.eataly.net (in collaborazione con Eataly). 

Ci saranno soltanto 20 box a disposizione e saranno in vendita dal 9 dicembre al 7 gennaio, con consegna in tempo per Natale se richiesto. Le box saranno in vendita solo su Torino.



Ufficio stampa: press@buonissimatorino.it	345 6449607
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