
BIFRò
con UNFORGETTABLE

In collaborazione con
Alberto Massucco Champagne | Joselito | Le Note Golose | Olio Roi

CALICE DI BENVENTO SELEZIONE MASSUCCO
CHAMPAGNE ROSÈ JEAN PHILIPPE TROUSSET

SPIEDINO DI CABESADA IBERICA JOSELITO / FUNGO PORCINO

ANIMELLA DI VACCA PIEMONTESE / CAVOLFIORE CRATINATO

CUORE DI VACCA PIEMONTESE / PEPERONE ARROSTO

LUMACHE DI CHERASCO / PORRO

GNOCCHETTO SARDO IN BRODO DI CARNE E LEVISTICO

BISTECCA / LATTUGA BRUCIATA
Bistecca scomposta circa 350 gr a persona

In abbinamento:
CALICE SELEZIONE MASSUCCO

CHAMPAGNE BLANC DE NOIR JEAN PHILIPPE TROUSSET

TORTA NOCCIOLE SENZA FARINA E ZABA AL MOSCATO

CAFFÈ ACQUA

Bevande fuori menù escluse

costo €8029.10.2021

Chef:
Roberto Pintadu (Bifrò) | Christian Mandura (Unforgettable)


