
In collaborazione con
Parmigiano Reggiano | Tartuflanghe | Lavazza

DAIQUIRI DI ANANAS ALLA BRACE CALDO E FREDDO

OLIVA SFERICA “EL BULLI”

POLLO E PATATE

OSTRICA MANDARINO VERDE E ZAFFERANO

RAFFAELLO DI FOIE GRAS

BAH MI CON PANCETTA E KIMCHI DI VERDURA

UOVO AL TARTUFO

VOUL AU VENT CON FONDUTA

CRACKER E BURRO

KATSU SANDO

TRA UN ALBESE E UNA GENOVESE

MELANZANE E LAMPONE

SGOMBRO MARINATO AL SAKE KASU E NETTARE DI CIPOLLA

PESCATRICE E AGLIO NERO

SPIEDINO DI ANGUILLA POLLINE E ALLORO

30.10.2021
€ 150

con la possibilità di scegliere l’abbinamento 
bevande definito dal nostro sommelier (€ 50) 

CONDIVIDERE
con KRèSIOS



CONDIVIDERE
con KRèSIOS

PASTINA CON IL FORMAGGINO

ROMBO BUERRE BLANC E CAVIALE

GRANCHIO REALE  ALLA MODA DEL “TICKETS”

SCARPETTA DI SCOGLIO

AGNELLO PEPERONI POMPELMO E ACHIOTE

ANATRA E MANDORLA

COME UN BRASATO….MA DI VERDURA

LITCHI E VIOLETTA
TORTA MIMOSA AREATA

CANNELLÈ ALLA MELANNURCA
MILLEFOGLIE DI PATATA

FRITTELLA DI MELA TATIN
FIESTA

GIANDUIOTTO DI BUFALA
BON-BUNET

MOCHI CIOCCOLATO E MENTA
RESET

30.10.2021
€ 150

con la possibilità di scegliere l’abbinamento 
bevande definito dal nostro sommelier (€ 50) 
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Chef:
Federico Zanasi (Condividere) | Guseppe Iannotti (Krèsios)


