
opera
con GIANLUCA FUSTO

In collaborazione con
TartufLanghe | Alberto Massucco Champagne | Lurisia | Parmigiano Reggiano | Olio Roi

SNACK DI BENVENUTO
Uovo, ananas cotto nel barbecue, tuorlo montato, Spuma di broccoli,

Royale di zucca su cialda al sesamo, Cracker al pomodoro, tartare di scampi e avocado,
Pasta brisée al Parmigiano, cremoso al Parmigiano, barbabietola in carpione e aceto balsamico, 

Oliva, cioccolato bianco

CAPASANTA, ZUCCA, MASCARPONE, NOCCIOLA
BRODO DI CASTAGNE, STORIONE, PORCINI, MISO

RAVIOLO LIQUIDO DI CAPPONE, CAVOLFIORE CANDITO, TARTUFO

SOGLIOLA COME FOSSE UNA MUGNAIA

TARTUFO, MIELE, FAVA TONKA

PICCOLA PASTICCERIA 
Oliva Nocellara del Belice, cioccolato del Venezuela, sale

30.10.2021 € 100 vini esclusi

Chef:
Stefano Sforza (Opera) | Gianluca Fusto (Fusto Milano)


