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CESARE GRANDI con BIANCA CELANO materia spazio cucina

e SUPERNATURALE

LIMONAIA

OLIVA TONNATA
FOCACCIA, BURRO AI CALICI DI LAVANDA SICILIANA E ALICI

RAVIOLI DI LATTUGA DI MARE, GAMBERI ROSA E POLLINE 

du Rififi a Beaulieu | Bobinet (Chenin)
Cremant d’Alsace | Loew (Pinot bianco, Chardonay)

Phil save the bul | Delaunay (Muscat sec)

TRIGLIA, IL SUO FONDO E LENTICCHIE DI USTICA AL MARSALA VIGNA LA MICCIA DE BARTOLI 
CONIGLIO E ACCIUGHE 

Atout Vent | DOMAINE DE THALIE (Chardonay)
Garage Rosa | Garagisti di Sorgono (Mandrolisai DOC)

CORALLINI DI TUMMINIA, PATATE, COZZE ED ESTRATTO DI MARE

Basalt Queens | Sòber | Durella e Garganega 

LAMPUGA, LATTUGA AL BBQ E GARUM DI TONNO

Peaux Rouge | La Bancale (Grenache Noir)

TARTE TATIN DI FINOCCHIO E FINOCCHIO MARINO

the Great Oxidation | L’Acino | (Mantonico Bianco)

SELEZIONE VINI:
SUPERNATURALE 

130 euro a persona


