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GIULIO CARLO FERRERO con DOMENICO VOLGARE fuzion

in collaborazione con adriano marco e vittorio San Rocco Seno d'Elvio | Alba (CN)

SAN GIORS

APERITIVO DI BENVENUTO
Chupa Chups al gorgonzola dolce novarese 

Chupa Chups all’uovo di quaglia
Pizzette fritte e pomodori pelati di Masseria Petruliva

Dudes | Spumante Brut Rosato

DEGUSTAZIONE PADLIN
Padellino base classica con battuta di vitello (Razza bovina Piemontese)

e uovo poché all’olio di basilico 
Ardì | Vitigno bianco autoctono

Padellino base mais con vitello tonnato, cappero in fiore e porro fritto
Basaricò | Langhe DOC Sauvignon

Padellino base canapa di Carmagnola con tortino di porcini, salampatata e blu di Lanzo 
Barbera d’Alba Superiore DOC

Padellino base farina la caffè con guancia al vermouth rosso di Torino Scarpa e crostoni di polenta di 
mais pignoletto rosso Cascina Caretto

Sanadaive | Barbaresco DOCG

PER FINIRE IN DOLCEZZA
Paste di meliga e torcetti di Pasticceria Pan Belmonte

con crema di zabaione al Moscato
Pandoro allo zenzero dello chef Domenico Volgare

con crema di mascarpone e granella di nocciole
Maddalena | Moscato d’Asti DOCG

55 euro, comprensivo di coperto, acqua, caffè, esclusi vini 
70 euro, comprensivo di coperto, acqua, caffè, inclusi vini


