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GIUSEPPE DI IORIO
con RAFFAELE AMITRANO

SNODO OGR

UOVO A BASSA TEMPERATURA, CAVOLFIORE,
ALICI E TARTUFO NERO PREGIATO 

FILETTI DI TRIGLIA, CARCIOFI CROCCANTI PROFUMATI ALLA MENTUCCIA
E MAIONESE DI LAMPONI 

RISOTTO ASTICE, LIMONE E CAVIALE 

BACCALÀ CON PUREA DI CAVOLO VIOLA
E PATATE AROMATIZZATE AL FINOCCHIO

BAVARESE ALLA GIANDUIA, SALSA DI LAMPONI,
GEL AL VERMOUTH E CIALDA DI NOCCIOLE

90 euro vini inclusi


