
CHEF CHRISTIAN MILONE | TRATTORIA ZAPPATORI, PINEROLO
IL NOSTRO VITELLO TONNATO COTTO ROSA

CON CARAMELLO AL PEPERONCINO

CHEF JACOPO TINELLI | TRE GALLINE, TORINO
CARNE CRUDA E ACCIUGHE AL VERDE

in abbinamento: Alta Langa Limited Edition 2019 Fontanafredda

CHEF MARCO SACCO | PICCOLO LAGO, VERBANIA
RISO IN RISAIA

in abbinamento: Marin Langhe Riesling 2020 Fontanafredda

CHEF ALESSIA ROLLA | CANTINA NICOLA, COCCONATO
RAVIOLINI CLASSICI IN BRODO RIPIENI DI FARAONA E CASTAGNE
in abbinamento: Ebbio Langhe Nebbiolo Grappolo Intero 2022 Fontanafredda

CHEF MARCO MASSAIA | RADICI, COSTIGLIOLE D’ASTI
IL CONIGLIO DI CASCINA IN DOPPIO SERVIZIO:

LA SELLA DISOSSATA E FARCITA, LA PICCOLA FINANZIERA 
in abbinamento: Ebbio Langhe Nebbiolo Grappolo Intero 2022 Fontanafredda

CHEF DANIELE ROTA | OSTERIA ANTICHE SERE, TORINO
LA PANNA COTTA

in abbinamento: Moncucco Moscato d’Asti 2022 Fontanafredda

IL PRANZO DELLA DOMENICA. ALLA PIEMONTESE

c a s t e l l o d i r i v o l i
museodiartecontemporanea
2 9 . 1 0 . 2 0 2 3
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