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"Buonissima. Cibo, arte, bellezza" dal 25 al 29 ottobre

Dai piu grandichefdel mondoalle piole
Torino diventa capitale della cucina

L'EVENTD/1
ERANCLSCARDSND

ingrediente

, principale

<< J di "Ruonis-

N A& sima Gibo
arte, hellezza™ & Toomon. Luca
laicarinioon Matteo Baronet-
toeS1elang Crallile ddiceio-
re artisicen dell’ eventd rhe dal
2> al 29 puabre fainconlrare
grandi chef del mondo con ti-
sroraton. ol e bar della o,
busica, spettacoli e arle com-
pletano il ment realizzarn da
Froduzioni Fucovia, IL Idee al
Lavoraoc RaggioVerde.

Sliniziammtedi 24 con lan-
tepritnaal Cambio: MaueoBa-
ronea cucina e 4 mani con M-
ko Bomito, Partecipn Miche-
langelo DMstolewo., Apcrtura
merceledi 25 alla Kuvela La-
vagza con il “Premio Bob No-
to” assegnato da Forran Adna
e Antonella Massio, moglie ddl
critica, Dropo Andoniluis Adu-
fiz & Mussimmiliang e Raftaels
Alajmo, quest’anio vince Re-
né Redzepi del Noma di Cope-
naghen. Adria. Alajme e Red-
zepi pante cipano al talk “Lacu-
cinaCreativa”,

Giovedi 26 alle OGR oawing
Virgilio Martnez. Lo chef pe-
ruviang istellawe del Cen-
tral, miglicr ristoante del
mondoe per { 50 Best Restau-
rants 2023, propans un meni

dedicate  al rappiio uo-
me-natura, «Alrituding - rac
conta Paola Farmer -, & un'e-
spenienzaimmersivatravege-
tazione, suani o luci a Livell,
da sarro il mare alla foresra
amazzonica, (ino alla cordi-
glieradelle Ande:.

AEataly Lingotio torna saba-

to 28 ottobre “Agnolot-
nSdriends , siidaita la wadizio-
ne piemoniese @ le cucine del
rnondoe: ravioli dalel e salard,
gvora, cappellacel, Toma an-
clie, domenica 29 al Castello di
Rivoli 11 pranzo della domeni- s -
AT Givaimigliorirunchi della Mattea Baronetto & chef del ristorante Del Cambio
cucina picmottese, fra 1 quall
glistellati Mareo Sacco e Chri-
grian kilonee alcunirappresen-
tam b della radizione tulinaa
locale. Accanioe alle grandi ¢a.
ne-spetracald e ai pranzi specia-
li da mnercoladh 25 a domenica
20¢'dMetti Tarine a Cena™, la
Festadi quasi4Dcuechi inesi
cheinconrans chel ospiddalll-
taliaedallestero,

Monsolostellan e gourmer:

ecen VPiolissima’™: L6 osiorie
della ¢ittd propongone s
ghealverdeewnospelacolo o
alrazione da picla a 28 curo,
F. poi colaziom allialiana con
L89S Collee Designers Iy La-
vAzzA 3 harstoricd & Conempo-
ranel & visika alla fahbrica di
Guido Cobing conlaboraori e
workshop sui segreni del cioc
colae. Sifinisee domenica da
EDAT con Bislromania, grande
Fersra det basorar ronmnesi . —
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CINQUE GIHORND DI KERMESSE
Torino ridivenla
Buonissima

da mercoledi
apagina8

[l food tra eccellenze e pop
Torino ridiventa Buonissima

Da mercoledi 25 a domenica 29 ottobre
l'evento dedicato alla creativita in cucina
¢ alla voglia di mangiare bene insieme

aring fidiventa Puo

nissima: da merco

ledi 25 4 domsnica

=4 ottobre la Lerza

cdiziong detl'evento
wdeale da Stefano Cavaliito ¢
Luch lacearino con Matteo Ba
romel ey, che [ sleilato del misio-
rante el Cambio, pit un ma
nipolo di cultori di fond, arte
& bellesza come Paala Farinet-
ti, ¥imona Arpelline, Mauro
‘Tunis,

Cingue giorni che dvolu-
#tonano la citta ¢ tirane fuort
il meghio dells creativitd e la
voelia i cuciname ¢ mangdisre
hene insieme. E questannd,
rudte di tamburi: § premio per
ia creativitd dedicato al Foto-
grafo ¢ appassionato gastro-
nomo Bob Noto — ha fatme
conpscare da noi Ferran
Adrig, per [are un esemplio —
& stato assegnato a lené Hed-
zeph, lochef-guru del Nomadi
Copenagher. Che verra 3 Tori-
no a ritirarlo ¢ dopo  pre-
miazione sam poolagonists
con Adria ¢ lo chef Massimi-
liano Alajme di vk eocegions-
Lo ralk s =La creativith in ou-
cinas (alla Nuvola Lavazea, in-
gresso libero, tassative prono-
tare e dovrehbe esserr dilfso
anche in streamize) cul se-
smird la prodezione in antepri-
ma Jdel dprumentario su Raob
wobo di Francesco Catarinclo.
el £ Yunice sprpresa del-
Yedizione 2023: glovedi sera
le Cr 51 (RsEOTIAn0 10 Bna
foresta amarsnoticd — piante
dapperiutio, mesica ad hoc

- per U menit Altiruding de-
(icato al rapporio conla nacu-
& preparmto da Viegilio Mar-
tizuee, chel tee stelle del misto
rante Central di Lima, Peru,
un'esperienza specizle (e G-
CCiy, 450 euscy: ma B Ceniral
¢ stato eletto miglior ristoran-
te del mondo da mu Best Re-
staurants 20233 11 hello di
Buonissima ¢ proprio in que-
st TnixIE fra eccellenze e pro-
poste pop ¢ nella sceika di te-
matiche e location un po’ spe-
Ciali: vume il pronso The Uir-
ele di venerdi 27 da Seat-to,
ispirato alia circolarita e alta
sostenibilita, chef Christian
Costardi ¢ Terry Gipcomella,
con vigila finake alla mostry
The Ciecle odi Loca Lovatelli
{atieso peT prosentarla) sul-
l'vconomia cireodane alle Lal-
fegde dHaliz Ol Castello di
Rivoli per B Pranzo della do-
menica del 2, remake dei
grandi prezozi in fumiglia
Jumavelta, inicioalle 12 300
ne Guande ¢f 5i alza, ore dapa,
e al fornelli grandi cucehi oi
cucing picmontese, dagli stel
lati Marco Saceo ¢ Christin
Milune ad Andrea Chiund del-
l¢ Tre Gallire ¢ Danicle Rotu
di Antiche Sere per Torino,
Marco Mossaia Jel Ristorante
Radict di Coslighiale d'Astl ¢
Adessia Bolly delie Cantine Ni-
cola di Cocconato. Una ovin
cito dells cucing torinese-pic-
montese? Peiché po, anche se

riveduta ¢ corretta, Da Eadaly
vt In seena Agnelot & Mhends,
con agnolort ma anche cap

pellacci, tavieli cinesi, paler
mitand, pugliest, o @ap-
[oncsi, vino ¢ musicd. Lo una
venting df ristoranti in cita

wlaring & Coias, Mend a-

quattoe mani con chef ospiti
un: oo’ it ubtTialia {helle sor-
prese ¢ nomd eccellenti, lista
completa su buonisslmatori-
nal ity mentre domenica 25
{con estensione 2 luttedi}i hi
strot sl ritrovano da Bdit per
un apeTitive con Ripus siisiose
(e a prezzo edsy, 15 eural, o
sond § nboratori &1 degusty-
tipne ¢ le colazioni {al San
{(arlo, da Gobine di via La-
grotee, 2l Bar Caveor di Del
Cambio} con 2 diverst cafii
Speckaty 185 df Lavazzs ¢ ac-
COMPAETImento di cose buo
ne firmate da Christian Co-
stardi, Guido Gobing, Matteo
Raronetto. £ poi le piole, una
bsta di indirizzi preziosi per
(riprovane ki cucing rnuspante
della tradivione, i vitello ton-
nata, t omind al verde, | phin,
ment d prezao fissg 28 et
musicd compresa (o ung gar
@ hocoe, a carte, fate voi)
Cuelta che si dice una buonis-
sima atmosfora di osterio,
Rozalba Geagila
R SO R i



https://torino.repubblica.it/cronaca/2023/10/21/news/matteo_baronetto_abbiamo_venduto_ai_giovani_un_falso_mondo_della_cucina-418364073/
https://www.gamberorosso.it/notizie/a-torino-torna-buonissima-il-grande-evento-del-buon-cibo-tra-piole-e-cucina-dautore-internazionale/
http://www.comune.torino.it/eventi/calendario/buonissima-2023/

https://www.scattidigusto.it/2023/10/16/buonissima-2023-a-torino-piu-di-80-cene-piole-plin-chef-prezzi/
https://torino.corriere.it/notizie/tempo-libero/23_ottobre_21/buonissima-torino-il-food-tra-eccellenze-e-pop-con-chef-stellati-e-qualche-sorpresa-63023a8f-9be1-4e24-a593-ce9b9b59exlk.shtml
https://www.torinotoday.it/cibo/buonissima-manifestazione-gastronomica-torino.html
https://www.identitagolose.it/sito/it/44/34196/dallitalia/a-redzepi-il-premio-bob-noto-2023-di-buonissima-creativita-e-sentirsi-vivi.html

https://www.dissapore.com/notizie/perche-buonissima-e-levento-gastronomico-dellanno/
https://www.scattidigusto.it/2023/10/25/17-piole-di-torino-cosa-mangiate-con-28-e-a-buonissima-2023/
https://www.identitagolose.it/sito/it/118/34162/in-libreria/bob-noto-e-una-torino-buonissima.html
https://cronacatorino.it/torino-eventi/buonissima-torino-2023.html
https://www.italiaatavola.net/horeca/2023/10/27/cucina-di-virgilio-martinez-protagonista-alla-cena-di-buonissima-2023/100520/

https://www.italiaatavola.net/appuntamenti/2023/10/17/torino-buonissima-tanti-chef-ed-eventi-in-citta/100224/
https://www.ansa.it/canale_terraegusto/notizie/fiere_eventi/2023/10/25/lo-chef-al-top-mondiale-redzepi-premiato-a-torino-da-buonissima_06f01e63-903a-4b72-adfb-81cd4ace7da4.html
https://www.dissapore.com/eventi-enogastronomici/buonissima-2023-dal-25-al-29-ottobre-a-torino-ce-tutto-il-meglio-della-gastronomia/

http://www.torinoclick.it/?p=115850
https://www.turismodelgusto.com/evidenza/dal-25-al-29-ottobre-a-torino-torna-buonissima/
https://www.gamberorosso.it/notizie/notizie-ristoranti/lezione-di-rene-redzepi-sulla-creativita-ripartire-da-zero/
https://www.weblombardia.info/2023/10/23/buonissima-23-torna-centrale-nuvola-lavazza-torino/
https://www.lastampa.it/torinosette/2023/10/27/news/buonissima_parata_stellare-13812774/
https://horecanews.it/antonio-chiodi-latini-e-juri-chiotti-per-buonissima-2023
https://www.montecarlonews.it/2023/10/21/notizie/argomenti/eventi-2/articolo/lofficina-del-gusto-di-snodo-ogr-partecipa-a-buonissima-2023-con-le-due-stelle-michelin-del-grupp.html
https://www.quotidianopiemontese.it/2023/10/13/presentata-a-torino-la-terza-edizione-di-buonissima-dal-25-al-29-ottobre/

https://winenews.it/it/torino-la-prima-capitale-ditalia-celebra-il-vino-e-lalta-cucina-nel-suo-elegante-salotto_508847/
https://www.italiaatavola.net/horeca/2023/10/26/rene-redzepi-premiato-a-torino-allo-chef-riconoscimento-per-creativita/100461/
https://www.vanityfair.it/article/virgilio-martinez-chef-intervista
https://www.panorama.it/lifestyle/cucina-virgilio-martines-central-lima
https://www.gamberorosso.it/notizie/notizie-ristoranti/intervista-allo-chef-virgilio-martinez-qui-non-trasformiamo-il-cibo-ma-la-comunita-e-le-persone-la-50best-e-come-finire-su-netflix/
https://www.mentelocale.it/torino/40519-buonissima-2023-torino.htm
https://www.quotidianopiemontese.it/2023/10/23/premio-bob-noto-a-rene-redzepi-del-noma-di-copenaghen-per-lapertura-di-buonissima/
https://www.lastampa.it/torinosette/2023/10/20/news/elogio_alla_creativita_di_rene_redzepi-13796473/
https://primochef.it/buonissima-torino-cinque-giorni-eventi-gastronomici/lifestyle/
https://www.ansa.it/piemonte/notizie/2023/10/25/lo-chef-al-top-mondiale-redzepi-premiato-a-torino-da-buonissima_5c90b7eb-4675-4db9-91d8-7d0a92c5c7bd.html
https://www.artribune.com/professioni-e-professionisti/fiere/2022/10/fiere-nella-torino-art-week-2022/
https://www.rainews.it/tgr/piemonte/video/2023/10/nuvola-lavazza-buonissima-arte-cucina-bellezza-564b12fb-60c0-4764-8ea7-7b1d8cee3b38.html
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Buonissimo 2023 a Teorine ritorma con un nuove appuntaments outunnale con ko grande cucing internazionale € le
eccellenze della cucing piemontese. In progrommao, angue gierni nella cttd soboudo per scoprire e raccontare la
straordinaria cultura gastronomica di un territorio, la storia, 'arte @ la creativith. Buonizsima 2023 vi aspetta o Torine dal
25 al 29 ottobre 2023.

Saranno cingue glomi di eventi coratterizzati dolla possione per la cucing di gualitd in compagnia di chef nazionali e
internozionali, prodetti di eccellenzo, musica e spettocolo, arte. momenti di riflessione e confronte che si olterneranno in
aleuni dei luoghi pil suggestivi e significativi del copoluogo piemontese,

Massimiliono Alajmo, Ferran Adrid, Miko Romito, mo onche il miglior cuoco del mondo Virgilio Mortinez & René
Redzepi o chef del Noma di Copenaghen: il meglic della cucina italiona e mendiale si riunisce in un contesto in cui anche
musica, arte & cultura saranno protagonisti. fra cene-spettacolo in alcuni dei luoghi iconici della cittd, la festa delle piole,
dei ristoranti, delle osterie & dei bistrot torinesi con meni & dequstazioni, le colazioni firmate dai migliori chef e posticceri,
i workshop formativi per gli oppassionati di cucchiai e fornelli.

Il programma si apre mercoledi 25 ottobre alla Centrale Muvola Lovozza con lNinaugurazione e latteso momento della
proclomazione del vincitore del “Premio Bob Moto™ assegnato do una giurio qualificota di cui fanno parte tra gli altri
Ferran Adrid e Antonella Fassio, moglie del critico gostronomico cui @ intitolato il riconoscimenta. Dopo quelii consegnati
ad Andoni Luis Aduriz e Massimiliano e Raffoele Alajmo, guest'anno vince || Premio Rene Redzepi, chef del Noma di
Copenaghen.

Il giorno successivo, negli spazi post-industrioll delle OGR Toring, l'occasione stroerdinaria di portecipare alla eena
cucinato da Virgilio Martinez. Torma aonche, domenica 29 ottobre al Castello di Rivoli Museo d'Arte Contemporanea, "l
pranzo della domenica”,

Acconto olle grondi cene-spettocolo e oi pronzi specioli da mercoledt 25 o domenico 29 ottobre soronno tantissime le
occasioni enogastronomiche proposte do BUONISSIMA. “Metti Torine o Cena” & lo festa di quosi quoranta cuachi torinesi
che incontrano chef ospiti doll’ltalia e daoll'estero, per cucinare menu stroordinari. In colloborazione con 1895 Coffee
Designers by Lovozza tre bar stonci e contemporanei della citta properranno e loro Colazioni all'ltaliona by 1895,

Mon solo stellati e proposte gourmet: nel progromma di BUDMISSIMA c't tanto spazio anche per lo tradizione e per la
cucina di qualith o prezzi occessibill, “Piolissima” riunisce sedici osterie dello citth fra occiughe al verde, vitel tonné, ravioli
del plin e voglio di fare festo insieme. Per finire, mogari con un buon cocktoil e un appetizer gourmet domenico 29 ottobre
negli spazi di EDIT si terrd ba terza edizione di Bistromania, la grande festa dei bistrot torinesi,

RASSEGNA STAMPA
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Torino € "Buonissima”: gli chef migliori del mondo

arrivano in citta

SIMOMA TOTING

SETON Lo INOR OO T LT

..

Torino sard ancora “Buonissima®™. Capitera dal 25 al 29 ottobre prossimi quando in
citta si incontreranno esperti e i migliori chef internazionali per la serie di eventi, incontri
e degustazione, volti ad esplorare 'anima gastronomica del Piemonte fra cibo, bellezza,
arte. In arrivo in cittd nomi quali Massimiliano Alajmo, Ferran Adria, Niko
Romito, ma anche il miglior cuoco del mondo Virgilio Martinez e René
Redzepi lo chef del Noma di Copenaghen e una serie di appuntamenti eome cene-
spettacoli, feste nelle piole, nelle osterie, nei bistrot, per un mare di degustazioni dalla
colazione alla cena. |

In questo contesto si inserisce anche “Piolissima™ che riunisce sedici osterie della
citta fra accinghe al verde, vitel tonné, ravioli del plin e voglia di fare festa insieme.

Il programma

Il programma si apre mercoledi 25 ottobre alla Centrale Nuvola Lavazza con
I'inaugurazione e P'atteso momento della proclamazione del vincitore del
“Premio Bob Noto" assegnato da una giuria qualificata di cui fanno parte tra gli altr
Ferran Adrid e Antonella Fassio, moglie del eritico gastronomico cui & intitolato il
riconoscimento. Dopo quelli consegnati ad Andoni Luis Aduriz e Massimiliano e
Raffaele Alajmo, quest’anno vince il Premio René Redzepi, chef del Noma di
Copenaghen. Adrii, Alajmo e Redzepi parteciperanno quindi a un talk intitolato “La
cucina creativa” per esplorare i territori piti originali della cucina internazionale. Seguird
la proiezione del teaser del documentario su Bob Noto diretto da Francesco Catarinolo.

11 giorno successivo, negli spazi post-industriali delle Ogr Torino, I'occasione

/ 1 pits letti

Le titolarl vanno in
pensione, il negozio chiude
dopo 300 anni

A Torino fa caldo: ecco
gquando accenderema i
termosifoni

C'é Veronica tra Stefano e
Martina

Caldo, sole, umidita: nelle
Valli di Lanzo spuntano
funghi giganti

/ In primo piano
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CRONACAQUI

Ecco gli chef migliori del mondo
Perché Torino e “Buonissima”

B Torino sara ancora “Buonissima”. Capitera dal 25 al 29
ottobre prossimi quando in citta si incontreranno esperti e i
migliori chef internazionali per la serie di eventi, incontri e
degustazione, volti ad esplorare I"anima gastronomica del Pie-
monte fra cibo, bellezza, arte. In arrivo in cittd nomi quali
Massimiliano Alajmo, Ferran Adria, Niko Romito, ma anche il
miglior cuoco del mondo Virgilio Martinez e René Redzepi lox
chef del Noma di Copenaghen e una serie di appuntamenti
come cene-spettacoli, feste nelle piole, nelle osterie, nei bistrot,
per un mare di degustazioni dalla colazione alla cena. In questo
contesto si inseriesce anche “Piolissima” che riunisce sedici
osterie della citta fra acciughe al verde, vitel tonng, ravioli del
plin e voglia di fare festa insieme. Linaugurazione avverra alla
Nuvola Lavazza, il giorno successivo si passera alle Ogr, quindi
da Eataly Lingotto per un gran finale in programma al Castello di
Rivoliil 29 ottobre con "Il pranzo della domenica”. “Buonissima”™
nasce da un'intuizione dei giornalisti e critici culinari Stefana
Cavallito e Luca laccarino con Matteo Baronetto chef stellato del
ristorante Del Cambio, con |a realizzazione di Produzioni Fuori-
via, IL Idee al Lavoro e Associazione Raggio Verde.

[STOT. ]

la Repubblica T O R ING

Dal 25 al 29 ottobre

Tornain citta Buonissima
kermesse tra cibo e arte

Dal 25 al 29 ollobre a Torino lorna Buonissima la
cinque giorni di eventi alla terza edizione che
esplora I'anima enogastronomica della citta fra
cibo, arte e hellezza. Massimiliano Alajmo, Fer-
ran Adria, Niko Romito, ma anche il miglior cuo-
codel mondo Virgilio Martinez e René Redzepilo
chef del Noma di Copenaghen: il meglio della cu-
cina ilaliana ¢ mondiale si riunisce in un conte-
sto in eni anche musica, arte e enltura saranno
prolagonisti, fra ce-
ne-gpettacolo in alen-
ni dei lnoghi iconici
della citta, la festa del-
le piole, dei ristoranti,
delle osterie e dei bi-
sird torinesi con me-
nn e degustazioni, le
colazioni Armate dai
migliori chef e pastic-
ceri, 1 workshop for-
A In prime piano Gli chef mativi per gli appas-
sionali di cucchiai e
fornelli. Da un’intuizione dei giornalisti € crilici
culinari Stefano Cavallilo e Luca Iaccarino, con
Malleo Baronello chelslellato del ristorante “Del
Cambio®, con la realizzazione di Produzioni Fuo-
rivia, IL Idee al Lavoro e Associazione Raggio Ver-
de, Buonissima melte in connessione cibo e cultu-
ra conun obiettivo: offrire agli ospiti un punto di
vista crealivosul capoluogo piemontese e sul suo
ruolo di primo piano nella scena gastronomica
nazionale. Il programma si apre mercoledi 25 ot-
tobre alla Centrale Nuvola Lavazza con I'inaugu-
razione e la proclamazione del vincitore del “Pre-
mio Bob Noto”, René Redzepi, chef del Noma di
Copenaghen. —r.t.

CRIFRODULION ERISERVATA
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Perché Buonissima & I'evento gastronomico dell’anno

In tre anni, ko monitestozione gostronomica @ riuscito a portare a Torino | nomi pio importanti dello cucinag
mondiale. Cra resta solo una domanda: what's nent?

Dissopore  Notizie

dil Valentina rindin
7 Qetedinn 2023

Ein Prosit, o Udine, & un evento gastronomico paziesco, uno di quelia
cui tutti vegliono partecipare, uno dei pochi che riesce a riunire fintera
comunita internazionale degli chef in un unico prograrmma di cene-
evento incredibill.

Se iniziamo un articolo su un evento parlando di un altro, & perché
vogliamo chiarire ehe non slamo fuor dal mondo, e dimostrare di non
avere una visione provinciale: che Ein Prosit sia 'evento gastronomico
dellanno, in talia, & fuorni di dubbio. Ma pian piane, con un lavare
costante @ certosing, fatto di rigore ma anche di toni rmai troppo urlati, a
Torino i & fatto largo (finalmentel) un degno competitor di Ein Prosit,
Buonissima.
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Buonissima 2023 a Torino: cibo,
arte e bellezza nel capoluogo

piemontese

W (Viotiz 1. Media: 5,00 su 5)

Hijpallly | Shamcaiock b

Buonissima 2023 a Torino riterma con un nueove appuntaments autunnale con [
grande cucina internazionale e le eccellenze della cuclna plemontese. In programma,
cique giorni oella citth sabauda per scoprire & raccontare la streordinaria cultura
gastronomica di un territorio, la storia, l'arte ¢ la creativitd, Buonissima 2023 vi aspetta a
Toring dal 25 al 2g ottohre 2023,

Saranno cingue giomi di eventi caratterizzab dalla passione per la cucina di qualitd in
compagnin di chef nazionali ¢ internazgionali, prodotti di ceoetlenza, musicn ¢ spettacolo,
arte, momenti di riflessione ¢ confrontoe che si altermeranno in aleunt ded looghi pad

suggestivi e significativi del capoluogo piemontese.,

CEMTL MR ':“ I."'Il'[ aacrodall e il l'rll:l:flﬂl'litl'l. I:lﬂﬂl':“‘i I:II Im':.ll'.'l'l:fa'l.. Fikisacn & .\l'ﬂ."‘:ll.'ﬂ!ll.
arte, momentt di riflessione e confronto che si alterneranne in alcuni dei luoghi pin
suggestivi e significativi del capoluoge piemontese.
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Buonissima 2023: dal 25 al 29 ottobre, a Torino, c'e tutto il
meglio della gastronomia

Grandi cena con chal internazionali, ma anche appuntamentt nelle trattorie o prazo figsa: il bello di Buonissirma o
Terino & lo capacitd di unire top e pop per mangiar bene,

Dissapore  Eventi anogastronomicl

dl Valentina Dirindin
6 Cttoben 2033

in un mondo di cene o quattro mani, eventi, cone di gata e via dicands,
la veritd & che a nol sembra che le occasioni gastronomicamente
imperdibili, alla fine, si conting sulle dita di una maono. Una & certamente
Ein Prosit, dal 18 al 22 ottobre a Udine, A strettissimo giro (dal 26 al 29
ottobre) ariva poi o Terino Buonissima, grande festo gastronomica che
prevade la partecipazions dei grandi nomi della cucina internazionala
{Massimiliane Alajmo, Ferran Adria, Nike Romito, Virgilio Martinez e René
Redzapi), ma anche | coinvolgimants delle “picle”, lo tradizionall trattoris,
& del migliorl ristoranti della citha

Il programma di Buonissima 2023

Il pragramma si apre marcoled] 25 ottobre alla Centrale Nuvela Lavazza
qui verrd ossegnato il “Premic Bob Moto®, dedicoto al celebre critico
gastrongomico e assegnate guest'anng a Reng Redzepl, chef del Noma di
Copenaghen, che sard protagonista dopo la prermiaziona (insierne a

Ferran Adrid e Massimiliono Alajme} di un talk sulla creativitd in cucina.

2l

AIBEZOROSS)

Motizie

A Torino torna Buonissima: il grande evento del
buon cibo, tra piole e cucina d'autore
internazionale

G Ot 203 Fh | mocurs d Roanlbe Graglia

DAl 25 AL 259 OTTOBRE A TORING TORNA BUONISSIMA, LA KERMESSE Perché la critica & una questione

TORINESE DI CIBO, ARTE E BELLEZZA, ARRIVATA ALLA TERZA soggettiva (e perché siamo rimasti
EDIZIONE. delusi dal Mirazur)

A
* Ascolta questo articolo ora..,

Teea dbei giornalisti e eritici gastronomici Stefano Cavallite o
Luca laccarine con Matteo Baronetto, chef del ristorante Del Cambio,
fresco delln conguista delle Tre Forchette nelly suids Ristoranti

] sambero Rosso, Buonissima porta a Toring per ¢ingue
giorni il meglio della cucina italiana e mondiale ¢ fa conoscere la citta
nel mondo, 1] format ormai collawdato comprende anche questannao
grandi memi ¢ piole, ristoranti ¢ bistrot, chef ¢ pasticoerd, fra cene
spettacolo in looghi iconici della citt, workshop e degustazioni

Schroder offre la cena, un ospite
spende Bmila eure. E dovuta
Intervenire la polizia

Chef dal mondo & tradizione

Inizio ufficiale mercoledi 25 ottobre alla Centrale Nuvoln Lovazea con o

mrnclamoasionne dol vincitore dol Pracwmin Bab Moo intitslato sl ormoads
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Dal 25 al 29 ottobre a Torino torna
Buonissima
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Torinp_é..._Bgnnissima: tanti chef ed
eventl in citta

Dal 25 al 29 ottobre nella capitale sabauda cingue glorni di eventi in compagnia di chef
nazionali e internazionali, musica e spettacolo, arte, momenti di riflessione e confronto sul
mondo della cucina

L 17onobre202310830 F W in (© B8

L ]

# di Piera Genta

tto terzo per Busnissima a Toring dal 25 al 29 ottobre. Cibo, arte e bellezza, il sottatitale che

caratierizza guesta edizione. Cingue giomi di event in compagnia di chef razionali e internazicnall,

musica e spettacolo, arte, mamentl di riflessione e canframto che =i alterneranna in alcuni dei luoghi
i suggestivi e significativi del capolucgo piemontese

Buonissima a Tonina dal 25 al 29 ottobre

Gli chef e gli appuntamenti di Buonissima Torino

L'anteprima sard il 24 sera &l Ristorante del Cambio di Piazza Carignano, dove o chef di casa Matteo
Baronetto cucinerh a quattro mani con Niko Romito, alla presenza deffartista Michetangelo Pistoletio che
fasteggia i suoi preant anni

Lapertura ufficiale del festival sl terrd imvece il giorno successive alle 16:30 alla Nuvola Lavazza con il
Premic Bob Noto, guestanng dedicata al terna della creativitd in cucina, || vincitore 2023 & 1o chef Rend

» del Moma di Copenaghen, premaato in passalo per queattro volte miglior nstorante del mongo, Rena
Redzepl con Ferran Adria e Raffaele Alaymo pareciperd ad un talk intitolato la cucina creativa” per esplorare

| terrian piu E}f-':'ll-'llall della cucina internazronake

i peruviana Virgilio Martinez, nuovo vineitone del premso di 50 Best Restaurants sarh invece fospite della
seconda giornata ale Ogr dove cucinera una ena ispirata al rapporto tra oMo @ natura In MeEZ20 a un
allestimento hasato sulta foresta amazzonica. Prezzo della cena 450 eurn.

A Buonissima Torino tra pranzi @ mostre

Y rm b e s el L e s s (el s (] meamwa Anl aamardl alls Callasia AR akia ssm

Articoli piu letti

i Le guerte cambiana la mappa
del turismo: ecco tutli | Pacsi
dove ¢ pericoloso andare

2. Guida Ristoranti del Gambero
Rosso, Heale ¢ Osberia
Francescana i migliori d'Ttalia

3. Lat sloria del baba, il dolee
napoletano che papaletano non
b
L
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Ultimi articoli

Casza Piana, un lussuaso spazio
intime nel cuore del Salento

Torino &... Buonissima: tanti chel ed
eventi in citta

Intestine sanc? In tavela portate i
carciof
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Dal 25 al 29 ottobre a Torino torna Buonissima

Virgitio Martinez, Farran Adrid, Rend Redzepl, Massimillano Alajmo, Niko Romifo, Matteo Baronotto, | grandi cucchi
& astl dal mondo, dall'fralia & dal Piemonte nella clngue glarmi terinese che unisee cibo, arfe & bellersa

Tarna a Torino BUDNISSIMA, la cingoe gismil di eventi chie con [a lesza edizdone dal 25 al 28 ottobre prometis al
capaluogo pemaniese o espiolane 3 2ua anma encgastroncmica fra cibo, are e ballezza

Eorran Adrid

Mazaimiliano Alnjmo, Ferran Adrid, Niko Romito, ma anche || mgbal cunca del mondo Virglllo Marinez = Rend
Redzepi lo chef del Noma di Copenaghan: il meglio defa cucina italiena @ mondiale si funisce in un contasto in cui anche
musica, arte & culiura sarannd profagonist. re cene-spatiacalo in alcuni dai luoghi icanici dalla citla, la festa defie piola, dai
nistorant, dalle catene o del bistol fornes oon mend ¢ degustaseom, In colazan firmals dai mighon el i parEBGoET,

workshop formalie per gl appassionadl & cucchinl & Tormeall

| I
VIVATORINO.IT
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STORIE Ol TORINO =

# Home [ eventi appuntamentd / BUQNISSIMA 23. Presentata a Torno la terza

edizione dal 25 al 29 ottobre

BUONISSIMA 23. Presentata a Torino la terza edizione dal 25

al 29 ottobre

L] 5
P .
- '

Virgilio Martinez, Ferran Adria, René Redzepl, Massimiliano Alajmo, Niko

Romito, Matteo Baronetto, i grandi cuochi e osti dal mondo, dallTtalia e dal

Piemonte nella cingue giomi torinese che unisce cibo, arte ¢ bellezza,

con

Floriano Peliegring, Paco Mender, Marco Sacco, Tenry Giacomello, Alexander Robles,

Cesare Grand|, Pacio Bertin, Dario Rista, Gabriele Eusebl, Giuseppe di lorio, Giulio Carlo
Ferrerg, Roberto Fintadu, Paclo Bertin, Walter Ferretto, Claudio e Anna Vicdna, Daniale
Barurs, Andrea Pio, Alessandro Daddea, Paoko Grilfa, Domenson Violgare, Massimillano

Brunetto, Mattea O'Hlia, Manue! Merlo, Sofia Omodeo luli, Bianca Celano, Gabrisie
Bo#fa, Johnny Mazzarino, Stefano Sforza; Stefanc Lanzafame, Micola di Tarsia, Luigl
Taglient, Beppe Rambaldi, Pino Cuttala, Giuseppe di Iorio, Raffale Amitrano, Errico
Recanati, Cheistian Milong, Andrea Chiuni, Daniele Rota, Marco Massaia, Federico
Zanasi, Valentina Rizzo, Tina Dai, Fablo Candiilo, Naomi Sonoda, Patrik Lisa, Alessia

Fiolly & i ristoratord, gh osti @ i bar storic di Torino.

& questo nk |3 cartella stampa completa

Museodelle
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Biilma enogastronomica fra dba, arte ¢ biflerzs.

Tﬁn!ﬂﬂnnmm la dnque giormi di eventi che con la terza
edizione dal 25 al 29 ottobre prometts al capolucgo plemontese di esplorare la sua

JOrino

DAL 16 SETTEMBRE 2023

Palazzo Falletti di Barolo

via delle Orfane, 7/A< Torino

Maszimiliano Alajmo, Ferran Adrid, Niko Romito, ma anche il mighor cuoco del

mando Virgilio Martinez ¢ René Redzepi lo chef del Moma di Copenaghen: il meglio

della cucing taliana & mondiale s dunisce in un contesto In cul anche musica, arte @

cultura saranno protagonist, fra cere-spettacolo in abcuni del luoghi iconic della cittd,

la festa delle piole, dei ristoranti, delle osterie e dei bistrot torinesi con mend &

degustazioni, ke colanioni firmate dai mighor chef e pasticceri, | workshop formativi per

gll appassionati di cucchiai e fornelll.

0HAL NN

1P LETTI

+ La tragedia di Gigi Meroni, la “farfalla
granata “nwestito da Altilio Romera
futurg presidente del Toring

* La testa "rovesciata” def David di
Michalangelo nel pleno centro di Torng,
el cuare di piazza San Carlo

+ Storie di Torino: “La Monferrina”, la pil
nota ballata plemontese

+ 3 settemire 1989, Gaetano Scirea
morva in un fragico incidente a 36 annl,

+ Mostra fotografica "LEE MILLER" -
Palazzina di Cacdia di Stupinigl. Dal 9
sottermbre 2023 al 7 gennalo 2024,

LA NUOVA PERIFERIA
MERCOLEDI 18 OTTOBRE 2023
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PIEMONTE

CUNEO (ces) Allinterno della Fiera Interna-
zionale del Tartufo Bianco d’Alba & nuova-
mente protagonista anche il Consorzio di Tu-
tela e Promozione del Crudo di Cuneo (main
sponsor della Fiera), che con la propria Dop
impreziosisce i cooking show con i grandi chef

Anche il Prosciutto Crudo di Cuneo Dop
alla Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba

all'interno della Sala Beppe Fe-
noglio. Nei 38 eventi previsti
dal vivo, il prosciutto Crudo di
Cuneo Dop é servito come en-
trée di benvenuto, insieme ad
un calice di Alta Langa DOCG,

preparato grazie alla collaborazione degli stu-
denti di Alba Accademia Alberghiera e le

grandi firme della cucina nazionale e inter-
nazionale. Sabato 11 novembre alle ore 11 si
sara un cooking show interamente dedicato al

prosciutto Crudo di Cuneo DOP, con lo chef

Davide Palluda del ristorante

«All'Enoteca» di Canale d’Alba,

che presentera e cucinera un

piatto con ingrediente principe

proprio il prosciutto Crudo di

guneo e Tartufo Bianco d’Al-
a.

Terza edizione del festival che porta all'ombra della Mole i grandi nomi della cucina mondiale, ma non solo

«Buonissima» con superstar del cibo e chef
delle piole: il principale ingrediente e Torino

TORINO (ces) Lingrediente
numero uno di «Buonissi-
ma» €& Torino: gli organiz-
zatori lo dicono entusiasti
alla conferenza stampa della
terza edizione del festival, in
svolgimento dal 25 al 29 ot-
tobre prossimi, dedicato al
cibo, all’arte e alla bellezza.

«Buonissima» presenta un
programma ricco di eventi,
cene e iniziative con i grandi
nomi della cucina piemon-
tese, italiana e addirittura
mondiale, con un parterre di
ospiti vip relativi alla risto-
razione da far invidia anche
alle organizzazioni di lunga
data.

Da un’intuizione dei gior-
nalisti e critici culinari Ste-
fano Cavllitto e Luca Iac-
carino, con Matteo Baro-
netto chef stellato del risto-
rante Del Cambio di Torino
(con la realizzazione di Pro-
duzione Fuorivia, IL Idee al
Lavoro e Associazione Rag-
gio Verde), Buonissima ha
T'ambizione di mettere in
connessione cibo e cultura
con un obiettivo: offrire agli
ospiti un punto di vista crea-
tivo sul capoluogo piemon-
tese e sul ruolo di primo
piano nella scena gastrono-
mica nazionale.

Con una preview al risto-
rante Del Cambio che vedra
Matteo Baronetto cucinare a
quattro mani con Niko Ro-
mito con la partecipazione di
Michelangelo Pistoletto, il
programma apre mercoledi
25 ottobre alla Centrale Nu-
vola Lavazza con l'inaugu-
razione e il Premio Bob Noto.
Antonella Fassio, moglie del
critico gastronomico cui &
assegnato il riconoscimento
alla memoria, sceglie ogni
anno un tratto della perso-
nalita del marito che il pre-
miato dovra incarnare. Per

questa edizione la caratte-
ristica scelta & stata la crea-
tivita e il premio sara con-
ferito a René Redzepi, chef
del Noma di Copenaghen,
che sara anche protagonista
di un talk insieme a Ferran
Adria aperto al pubblico e
gratuito, prenotandosi sul si-
to buonissimatorino.it. Se-
guira la proiezione del teaser
del documentario su Bob
Noto diretto da Francesco
Catarinolo.

11 26 ottobre alle OGR To-
rino lo chef tristellato Vir-
gilio Martinez, il cui risto-
rante peruviano Central di
Lima e stato nominato mi-
glior ristorante del mondo
nella classifica 50 Best re-
staurant 2023, portera l'in-
terpretazione della sua terra
con un menu dedicato alle
altitudini, percorrendo pro-
poste che variano dall’eco-
sistema del mare fino agli
altipiani di 4 mila metri, dove
c’¢ il suo ristorante, costruito
in un ex allevamento di al-
paca. Il tutto si svolgera in un
contesto studiato da arreda-
tori, staff peruviano e light
designer, per ricreare una fo-
resta tropicale, con una lunga
tavolata che simboleggia la
convivialita e i colori del
mondo che renderanno la
serata indimenticabile.

11 27 ottobre gli chef Chri-
stian Costardi (Scat_to) e
Terry Giacomello (NIN)
Proporranno un pranzo con
alcune specialita piemontesi,
come il Tartufo Bianco d’Al-
ba al termine del quale si
svolgera la visita guidata alla
mostra «The Circle» in corso
presso Le Gallerie d'Italia,
che ospitera I'evento.

Sabato 28 ottobre torna
Agnolotti&Friends al Lingot-
to, da Eataly, in una serata di
conoscenza gastronomica a

confronto con cappellacci,
ravioli cinesi e siciliani, fritti
e dolci, gyoza giapponesi, in
una serata di festa tra vino,
musica e intrattenimento.
Domenica 29 ottobre al
Castello di Rivoli Museo
d’Arte Contemporanea, «Il
pranzo della domenica», con
gli stellati Marco Sacco e
Christian Milone ma non
solo, per la proposta della

tradizione piemontese.

Sono previste proposte per
tutte le tasche con prezzi
accessibili; tra queste, ancora
«Piolissima», che riunisce se-
dici osterie della citta che
proporranno tutte anche le
acciughe al verde, piatto ico-
nico torinese. Il menu ¢ a
prezzo fisso (28 euro vini
esclusi). A tutte le piole &
stato chiesto di preparare an-

che un momento di spet-
tacolo a attrazione tipica del
Piemonte, come gli scorsi an-
ni, quando si sono visti mu-
sicisti alla chitarra, tombo-
late, campi da bocce allestiti,
cori alpini.

Pranzi, cene e anche co-
lazioni tra i luoghi simbolo di
Torino per esperienze spe-
ciali di caffetteria (con se-
lezioni speciali Lavazza) e

alta pasticceria, al Caffe San
Carlo, alla Bottega Guido Go-
bino e al Cavour Garden (26,
27 e 28 ottobre).

1 Laboratori degustazione
2023 saranno svolti come vi-
sita alla Fabbrica di Guido
Gobino per osservare da vi-
cino i processi produttivi del-
la specialita torinese: si per-
correranno i reparti di to-
statura del cacao e delle noc-
ciole, la raffinazione e con-
caggio del cioccolato, I'estru-
sione dei gianduiotti, il co-
laggio negli stampi, I'incarto
e il confezionamento (prezzo
25 euro). Altri laboratori sa-
ranno dedicati al vino, con
Umani Ronchi e Fontana-
fredda, e al Gin, con aperitivo
di tapas ancora a Eataly Lin-
gotto.

Bistrot Mania chiudera la
terza edizione di Buonissi-
ma, domenica 29 ottobre: ne-
gli spazi Edit ci saranno an-
cora tante proposte gastro-
nomiche, musica live con
The Hats e The Soup e dj set
con The Cabina e Samuel
Romano dei Subsonica. L'in-
gresso costa 15 euro per la
giornata, con un sistema di
pagamento elettronico anti-
cipato da effettuare sul sito e
credito a consumo a scalare
presso gli stand in loco, con
possibilita di ricaricare il cre-
dito con carta o Satispay alle
casse (braccialetto e QR code
saranno i supporti forniti ai
clienti).

Tutti gli appuntamenti del
programma sono prenotabili
su buonissimatorino.it (info
345 2805355); gli appunta-
menti di Metti Torino a Cena
e Piolissima sono da riser-
vare presso i singoli risto-
ranti; per The Circle pre-
notare al numero 351
7480123. o

Genny Notarianni

Vincenzo La Gatta, direttore generale di Autoingros: «Cresce la richiesta di auto ibride, soprattutto se non plug-in»

Auto, mercato in ripresa: pitl immatricolazioni e meno attesa

BORGARO TORINESE (CES) Nella re-
gione che ha vede nel settore au-
tomobilistico uno degli assetti fon-
damentali della sua economia, una
storia piemontese prosegue il suo
processo di sviluppo, travalicando i
confini regionali. Autoingros, realta
importante del Gruppo Intergea, fe-
steggia il trentennale di attivita, ne
parliamo con il direttore generale
Vincenzo La Gatta, che dichiara di
rappresentare «Il primo gruppo in
Italia per il numero di autovetture
vendute, un primato che vogliamo
mantenere anche per i prossimi
anni».

Qual &la vostra presenza oggi in

regione?

«Autoingros ha la sua base ope-
rativa nella storica sede di Borgaro
Torinese, un'azienda fondata da Al-
berto Di Tanno nel 1993. Qui nasce
I'espansione in Piemonte, con sedi

a Torino, Rosta, Pinerolo e un tem-
porary store all'interno dell'Area 12.
Consolidiamo la presenza sul ter-
ritorio, mirando a essere accessibili
da diverse citta».

Avete infatti saloni anche in al-

tre regioni e citta.

«Autoingros ha aperto nuove sedi
a Piacenza e Sarzana, estendendo
I'influenza in Emilia Romagna e
Liguria, e con I'apertura imminente
della prossima sede a Pavia, saremo
anche in Lombardia».

Quali marchi trattate?

«Attraverso attivita di espansione
e acquisizioni nel tempo, Autoin-
gros ha la disponibilita di ben 17
rinomati marchi: Fiat, Fiat Profes-
sional, Alfa Romeo, Lancia, Abarth,
Jeep, Hyundai, Honda, Land Rover,
Jaguar, Seat, Cupra, Dodge, Ram,
Citroen, Opel e Peugeot».

Che momento vive il mercato

dell’auto?

«Un momento di ripresa dalle
conseguenze negative del periodo
Covid. I tempi di produzione su
tanti modelli si sono ridotti in modo
sensibile, con un impatto imme-
diato sul numero di immatricola-
zioni e sulla disponibilita del pro-
dotto in pronta consegna negli sho-
wroom. C’¢ maggiore disponibilita
di prodotto usato, quindi le con-
seguenze a medio termine sono
oltre ad una maggior disponibilita
di veicoli di occasione, una revi-
sione dei prezzi a ribasso dovuta ad
una maggior offerta. Molto impor-
tante da considerare l'impatto del-
l'inflazione sui prezzi delle auto, un
altro fattore importante che ha ri-
posizionato in maniera sensibile i
prezzi delle auto, nuove e usate».

Le tendenze sull’elettrico e

sull’ibrido sono in crescita?

«Assolutamente si. Sono tecno-
logie molto apprezzate e richieste in
Italia e in Europa. Chiaramente 1'a-
dozione di nuove tecnologie richie-
de la presenza di un'in-
frastruttura adeguata oltre
a soluzioni finanziarie so-
lide per affrontare una so-
luzione di mobilita media-
mente pill costosa rispetto
alle soluzioni basate su un
motore termico. Probabil-
mente le soluzioni finan-
ziarie grazie al contributo
statale e regionale dove

revisto, sono state di ri-
ievo, ma l'infrastruttura ri-
mane per la gran parte del
territorio nazionale inade-
guata per una migrazione signifi-
cativa verso autovetture elettriche o
plug in. L'interesse verso una mo-
bilita pilt sostenibile ¢ dimostrato

dal forte incremento di immatri-
colazioni di autovetture ibride, so-
prattutto nelle varianti non plug-in,
quindi varianti che non prevedono

-

una ricarica presso una colonnina,
ma propongono dei vantaggi si-
gnificativi rispetto alle motorizza-
zioni esclusivamente termiche».
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Antonio Chiodi Latini e Juri Chiotti per Buonissima 2023 ﬂ

@ TRIGEY 1130 5 Redazione Agenfood [ EVENTI

Tempeo lettura; < 1 minuto

{Aagen Food) — Tering, 18 oft. — Sara, come sempre, un omaggio al prodoftto, alla terra, al vegetale, Fappuntamenio di Antenic
Chicdi Latini per il calendario di Buonissima 2023, Per la terza edizione della manifestazione che porta a Torino la mighore
cucing del mondeo, Anlonio Chiddi Latini ha pensato & un praden in collaboera

Contenute riservato agli abbanatl

Per visualizzon Darticolo mtegrale occorne essers abbonati

SoNoscrivends I'abbonaments (glornaliers, settimonale, mensile o annwale) 5/ potranno consullare utte le notizie
prodotte guotidianamente @ ricevere gll articoli in esclusiva della nostra redazione sull'attivith istituzionsle d) Camera &
Senato direttamente sulla tua casella mail

Fai In tua parte sostieni la nostra redazione
Par sattoescrivins un abbonamanto scrivi allindinizzo segrelenia@agentood. it

Se invece vuol ricevers giomaimenta s selezione delle TOP FODD pubblicate da Agen Food registrati alla Newsletier
settimanale gratuita.

Nome utente o emall *

] Ricordarni

ULTIMI ARTICOLI LIVE

19:45 “FestieDl, Trovi tra lio, ate, musica &
papdie’, 4.5 navernbne

1100 Autunno alle tesma: in Slovenia a Ladko
raitamenti birma & miske

100s Mutti: soddisfazione per la qualita ded
pamadoro 2023

1100 Coldsrettl, al via la racooiia di cotone 100%
Mad in ik

120 LaCarngia "Miglior destinazione
encgastranamica - Estero”

1000 Ophgricar, Galle: 8l via con Wonderful e
Caffin

ARNALIE:CAPRAL

LE INTERVISTE

Intervista a Fabrizio Galllano AD della new
company Veller = Ecosplrita: *Vi splego |
vantaggi della sostenibilith per tutti®
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Cuochi stellati e tavolate conviviali

ristorazioneall'insegna del top & pop

FLENA DELSANTO

irgilio Martinez, il miglior cuocoal
mondo, René Redzepi, chefdel
NomadiCopenhagen, e altrinomi
ullustridella ristorazione come
Ferran Adria, Massimiliano
Alajmo, Niko Romito, Matteo Baronetto, i
grandi cuochi e ostidal mondo, dall'talia
¢ dal Piemonte uniti nella cinque giorni
torinese che unisce cibo, arte e bellezza.
Conqueste premesse siannuncia
“Buonissima”, terza edizione diun evento
che esploral'enogastronomia attraverso
lacultura (e nonsolodel food). Esaranno
giormi-damercoledi 25e finoa
domenica 29 ottobre - fittidi
appuntamenti, incontri,
workshop e ovwiamente
pranziecene. A prezzi che
vannodai proibitivi (450 euro
perlaserataalle Ogrdove
viene servitoil menu del
peruviano Martinez, numero
unoal mondo) e quelli piu
accessibilideilaboratori (25
euro) edelle serate fraciboe
musicada trascorrere nei
bistrot (15 euro),

Trale curiosita, «1l pranzo
delladomenicaalla piemonteses
propostodomenica 29 (ore 12.30) nello
scenariodel Castellodi
Rivoli-Museo d’Arte
Contemporaneain
piazzale Mafaldadi
Savoiatinquestalocation
“alternativa”verra
allestitauna tavola
conviviale, comese si fosss
in famiglia, Sul desco,
antipasti misti, tajarin,
secondidicarne. In
cucina, benseitrai

mighoricuochidella
regione, top e pop. Cidamo: il bis-stellato
MarcoSaccodel Piccolo LagodiVerbania;
Christian Milonedella Traworia Zappatori
chi Pinerolo, una stella Michelin, e Andrea
Chiunidlle Tre Galline, Parrecipare costa
90 curo. Epoiigiamenzionati laboratoriin
programma sabato 28: dalla degustazione
deivinidi Fontanafredda, allascopertadei
vitgniautoctonidelle regioni Adnatiche,
finoal come preparare unveloce aperitivo
1baseditapas&Gin
Fonic. Turtoda prenotare
il sito
JUONISSIMATOING. it.
Natadaun'intuizione
le1giomalistie critici
ulinari Stefano Cavallito
*Luca laccarinocon
vatteo Baronetto chef
tellato del nstorante Del
_ambio, conla
ealizzazionedi
roduzioni Fuonvia, Idee
alLavoro e Associazione RaggioVerde,
Buonissima hal'ambizione dimetterein
connessione cibo e culturaconun
obiettivo: offrire agliospiti un puntodi
vista creativo sul capoluogo piemontese e
sulsuo ruolodi primo piano nellascena
gastronomicanazionale, Evistol'interesse
del pubblico - rant appuntamenti sono gia
sold out - la scommessa pare vinta. —
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Il menu nella foresta
di Virgilio Martinez
lo chef n. 1 al mondo

GIOVEDI 268 ALLE OCR

Unacenache e anche spettacolo. Per
Buonissima arrivaaTorino lo chef
peruviano VirgilioMartinez del
Centraldi Lima, nominato il miglior
ristorante del mondo dalla classifica
50 BestResfaurants 2023, Insomma,
un gurudella ristorazione. Il “top” in
assoluto. Giovedi 26 (ore 20) ne‘ﬁli
spazi post-industrialidelle Ogrdi
corso Castelfidardo 22, proporraun
viaggioneidiversi ecosistemidel
Peru. L'evento é straordinario: i ‘
commensali assaggeranno un ment
dedicatoal rapportotralluomoela
naturain unallestimento teatrale
ispiratoalla forestaamazzonica.
Costa450euro, maipostisono quasi
esauriti, ELE.DEL.—
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La sfida della pasta “riplena e itinerante

nasfidaacolpidi pastaripiena, che
mette a confronto la tradizione
piemontese e italiana con le cucine
del mondo. Da Eataly Lingotto,
sabato 28 ore 20, torna Agnolotti &
friends: in unacenadiffusagli
agnolotti siconfrontano, a colpi
dimattarello, con cappellacci,
gyoza giapponesi, ravioli cinesi,
siciliani, fritti e dolei. Nel corso

dellaserata, chefecuochida

tutta Italia cucinerannolaloro

interpretazione della pasta
ripiena, siaitalianasia

straniera. E spostandosinegli

spazidiviaFenoglietti 14si

potraviaggiare conisapori. Si passadalla
provinciadiFerrara conicappellaccidi
zucca, derti anche cappellacci estensi,
cucinatida Giuseppe Rambaldiall'estremo

oriente con glixiaolongbao, i ravioli cinesi,
propostida Tina Daidel ristorante Lao di
Torino. Sitornain Italia, a Lecce coniravioli
algranosaracenodi Valentina Rizzodella
Farmaciadei Sani, e poia Palermo con Fabio
Cardillodella Buatta Cucina
Popolana, che propone iravioli
siciliani ripienidicaciocavallo
ragusano e ricottadi pecora, con
milza e polmone, jusdivitelloe
scorzadilimone. Attraversoi
gyozadiNaomi Sonoda e gli
agnolottidel plin frittidiPatrick
Lisa, st arriva airaviolidolei,
propostisempre dallo chefdi
Eataly Lingotto. Ad
accompagnare lacena (costo 45 euro), la
musicadi Malazure ilvinodi
Fontanafredda. —
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Piatti e atmosfere da tipica osteria

ltre glistellatie le cene gourmet,
Buonissimada spazio anche alla
semplicita, alle tradizionie alla
cucinadiqualita a prezzi
accessibili. Evento nell'evento,

Piolissimasi proponedi
celebrare le osterie tipiche

piemontesie le loro proposte

tipiche. Neimentinon

possono mancare i ravioli del
plin, il vitel tonné, giardiniera,
insilatarussae bagnacaoda,

ma soprattutto, grande

protagonista saral'acciugaal

verde, individuatadagli

organizzatoricome elemento
imprescindibile per questa edizione 2023.

chitarrae unamanciatadicanzonida
cantare insieme, un torneo di scopone o,
dove possibile, una partita abocce. Piole
storiche e rivisitazioni contemporanee,
tipiche piemontesi e con contaminazioni
dialtre cucine locali. Sispazia
dal Ballatoio - bistrot di
ringhieraai Du'Cesari, dalla
Pescheria Gallina al Pastis, dal
Podiciottoal Magazzino Oz,
all'Osteria Vanchiglia e molte
altre.

Il prezzo¢ fisso: 28 euro
esclusiivini. Per prenotare cisi
deverivolgere direttamente
alle Piole, eccezion fatta per la
Pescheria Gallina dove nonsi puo

E peroffrire aicommensalil'esperienza  prenotare: secondo tradizionicisi

tipica dell’osteria, oltre al cibo civuole
Iatmosfera. E cosi non mancheranno una

presentae cisimette incoda. 1.1, —
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POCHI FRONZOLI
ESALTOLAMATERIA

VALENTINA RIZZ0 IL 28 OTTOBRE A EATALY INTERPRETA LA PASTA RIPIENA

Valentina
Rizzo, classe
1989,.&
litolare del
ristarante
Farmacia dei
Saniin
provincladi

FABRIZIOVESPA

aPugliae rinomata per avere
malre attrazioni
gastronomiche, manon per la
pastaripiena. Cid nonostante
la giovane chefValentina
Rizzo, titolare del nstorante
Farmaciadei Saniin
provinciadilecce
partecipera il 28 ottobre dalle 20 alle
Cucine del Mercato di Eataly Lingotto
all'evento Agnolotti & friends per
Buonissima 2023, una cenaitinerante
dove non sono previsti puﬁnﬁmm
tavoli, masolo puntid'appoggio. Chef
datuttaltalia cucineranno Ief
interpretazioni della pasta ripienae lei
prepareriisuoiravioliinchiave
salentina.
Non ha paura disfidare chisu questo
versante & considerato un maestro
assoluto?
«Evero,in
Puglia
difficilmenre
usiamoil ripieno
nellapasta. Perd
avevein testa
questo piattoda
empoede
maoltosaporito.
Inpraticail
raviolodigrano
saracenoviene
tostato e insieme
alripicnodi
baccalae patate
sicunce
lentamente in
un tegame di rerracotta, Inquesto
maodorilascia una nota inconfondibile,
esaltata da una salsadi pecorino e
‘ndujas.
Leiha34anni ed & considerataun
talentoin ascesa, comesieé
avvicinata al mondo del cibo?
«Sonocresciutaincucina. Mio fratello
ha apenoil nostro ristorante 18 anni fa
quandoeroappenaquindicenne,
All'inizio eraun'osteriatipicae ai
formelli Cerano mamma, nonna, zia.
All'epoca per di pitistudiavo da
ragioniera e non avevo alcuna
intenzione di fare questo nellavita, poi
pocoalla volta misono nrovata ogni
womodentroal ristorante con
responsabilith sempre mageion finoa
quandeo insieme al mied rre fravelli

abhiamodeciso didare unasvolta.
MNon miandavadi passare lavitanel
paesino del Sud a fare cucina tipica
cosi ho iniziato a comprare libr, a
studiare e aviaggiare. Ho fatto due
esperienze fondamentali, con Ben
Reade all' Edinburgh Food Studio che
mihaaperto gliorizzonti mentali e con
PaoloLoprioreche mihainsegnatoa
trattare al meghio le materie,
cucinandosenza fronzolis-.
Seguequalche metodoo
procedimento particolare
nellideare i suoi piatti?
«E o nella mia mente. Quandosono
incucinamertoin praticaleidee, mai
migl platti possono nascere in qualsiasi
MOMENTG, MaF.an quandosono sul
divanovengofolgoratadalla bonta di
uningrediente, ingenere peromnon
seguoritualispecifici. Ovviamente
essendo anche proprietaria del
ristorante, parloquasi sempre di
quello, siacon mio padre che con ghi
altri parenu. Anche il mio compagno
ora lavora connoi.,
A questo proposito quali sono i suoi
ingredienti cE;sunta. quelli che
utilizza di piti?
=Inrealtavadoa periodi, perdse
dovessiscegliere, tra turti direi la
cipalla. Da piccola laodiavo, oraé
sempre presente nel nostro ment, Mi
piace il farto che siaun ingrediente
poveroche pero conservale sue grandi
ualitisia come protagonista assoluto
come elemento secondario, In
qualche modo mirappresenta, atavola
eimaspecie dioutsider di successos.
Leiémolto attenta alla sostenibilita
eallospreco, comelitraducein
quello che fa?
«Miamadre cucinava di tutto, friggeva
anche il gambodella melanzana,
quindi finda piccolaho imparatoche
nonsi butta via nulla. S¢ non mangiavo
lapastail giorno prima, il giorno dopo
me la ritrovavo a formadi frittatae il
giorno dopoancoradentra il panino.
Alla fine creava un sistema virtuoso di
circolaritis,
Qual éil piatto di cui alla fine va pin
fiera?

«MNonvoglioessere ripetitiva, ma
forse proprio il mio piatto con
cipolla, vogurt, fieno e kaffir lime che
potrei definire come la mia frma
distintivas, —
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Colazioni all'italiana
“un'esperienza

Duelli ai fornelli inediti e irripetibili

ltre alle cene-spettacoloe ai pranzi insettimana: mercoledi 25 al Magazzino 52,
speciali, Buonissimaoffre tante DarioRistaincontra Gabriele Boffadella
occasionienogastronomiche. Locanda Sant’Utfizio, due stelle Michelin;
Proposte ingrado di mettere in luce giovedi 26, Claudio (foto) e Anna Vicina
l'offertadelterritorio e arricchirla, ospitanoa Casa Vicina Walter Ferrettodell

Stampa Torino Sette

tra caffe e pasticceria

DA GIOVEDI 26 A SABATO 28

Al paridell’aperitivo, Laprima
colazione e unritoirrinunciabile. Cosi
Buonissimatornaaproporrele sue
«Colazioni all'italiana» in tre locali-
simbolo della torinesita, offrendo

un'esperienzatracaffé e pasticceria.
Ognicolazione, infatti, comprendera
unadegustazione guidataditre
germtigpedﬂtymﬁeemsw

azzadaaccompagnare
golositadiChristian Costardi, Guido
Gobino e Matteo Baronetto. Tre date:
giovedi 26 (ore 10-11) al Caffé San
Carlo, piazza San Carlo 156; venerdi
27 (um?—lﬂ)daﬂobmo via
Lagrange 1/A; sabato 28 (ore9-10)
al Cavour Garden, piazza Carig
2. Costa 30 euro. ELE.DEL. —

creando“duetti’inediti. E il caso
diMerti TorinoaCenache,da
mercoledi 25 adomenica 29,

Cascinale Nuovo, mentrealla
Limonaia Cesare Grandi cucinaa
se1mani con Manuel Merlodi

LB ]
R

LE-I"(}Jgi'dalla creativita di René Redzepi

aterzacdizionedel PremioBobNoto,  Massimiliano e Raffacle Aidlzmn perl'ironia,
dedicatoalrivoluzionariogourmete  Lapremiazione di René Redzepi
fotografodifoodtorinesescomparso  rappresental'occasione per portare a Torino

nel 2017, viene assegnato a René

lo chefdel ristorante per cinque volte in

faraincontrare 20 cuochi SemolaFina e SofiaOmodeoIuli
torinesicon altrettantichet di Cantina luli, entrambidi
ospitidaruttaltalia perdarvitaa Madonnadi Campiglio. Trai
mentistraordinari. locali protagonisti venerdi 27
Un'anteprimasi potra Rebel, SnodoeiTre Galli,
assaggiareil 24 ottobre al mentresabato 28da

ristorante Del Cambio, dove . Condividere, Federico Zanasi
Matteo BaronettoospitaNiko incontra Paco Mendezdel Come
Romito, uno fraipitiinnovativicuochi di Barcellona e Floriano Pellegrino del Bros
italiani, con la partecipazione di diLecce. Elenco su buonissimatorino.it, si

Michelangelo Pistolerto, che festeggiaisuoi  prenotapresso iristoranti, L1 —
90 anni. Tante le proposte che siavvicendano R otn 200 e

Redzepi, chefdel Nomadi vettaalla classifica The World's 50 Best
Copenaghen, perlacreativita. Restaurants. Eselacreativitaé il
Laproclamazione ufficiale puntodiforzasceltodalla
avverrainoccasione giuria, composta tra glialorida
dell'inaugurazione di Ferran Adria, AntonellaFassio
Buonissima, mercoledi 25 moglie di BobNoto, Davide
dalle 16,30, alla Centrale Scabin, sard anche protagonista
NuvolaLavazza. Il premio si del talk “La creativita in cucina”,
proponediricordareimeritidi conRené Redzepi, Ferran Adria

Bob Notoin ambito artistico e
gastronomico, cercandodi dare

e Massimiliano Alajmo.
[l pomeriggiosichiude con

nisalto agli aspetti salientidel I'anteprimadel documentario
suocarattere, ricercandolinellacucinadello  suBobNotodiretto daFrancesco
chefacuiviene assegnato. Nelle due Catarinolo. 'evento e gratuito, maeda
edizioni precedenti, il premio e andatoad prenotare sulsito buonissimatorino.it. L.1. —
Andoni Luis Aduriz perl'irriverenzaea L




20/10/2023

Stampa Torino Sette Pagina 21

NEIMIEI PIATTI
BULBI DI GIGLIO

LO CHEF TERRY GIACOMELLO OSPITE VENERDI 27 DEL RISTORANTE SCAT_TO

MAURD SARDGLLA

Ld
enerdi27 alle 13,al
nstorante Scat_todella
Gallerie d'ltalia, nell'ambito
di Buonissima 2023
padronidicasa, glichet
ratelli Costardi, «
incontrerannoilcollega
friulano Terry Giacomello
del NIN di Brenzone sul Garda perdar
VLA A Un pranzo “crossover”, tra
rradizione e mnovazione.
Classe1969,  ChefGiacomello, quandoha capito
Terry che lacucinasarebbe stata lasua
Glacomeliodel  strada?
NINdi «| mici genitor avevanouna locanda
Brenzone sul vicinoa Pordenone, aMontereale
Garda, ha Valcellina: per me & sempre st
portatoin naturale dare una manoin cucing, Ho
halialacucina  frequentatol'istituto alberghieroe
maolecolare dopoil diplomaheo iniziata il percorsn
laworativios,
Manonsi é fermato
in Friulia portare
avantilattivita di
famiglia.
«\oleva
sperimentare,
SCOprire nuove
tecniche, approceci
diversi. Hosempre
volutocreare
qualcosadi nuovo,
non fossilizzarmisu
un piattosolo perché
miviene bene. La
curiositamiha spinto
amuavermi: ho
lavaratoda Fl Bullidi
Ferran Adrii, al Mugaritz di Andoni
Luis Aduriz, al Noma di René Redzepi,
alD.O.M. diAlex Atalae in Francvia con
almi prestgiosichefs,
E come sono questi grandissimi
chef? Piccoli dittatori, come li
dipingono certi film?
= Mana! Certo, ciascuno ha il suo
carattere. .. ma in generle sono
persone gentilie correrre: seshaglin
mettonodi fronte alle rue
responsabilita, manone pitttempodi
chefultra rigidi, che ticoprono
d'insultiscnza motive. Pensia Ferran
Adria, considerato il pit grande di
LuLti: & certouna grandissima persona,
madaotata distraordinaria umilei,
Sempre disponibile aconfrontarsicon
isucicollaborator, ad ascoltare le idee

altrui. In Spagna hotrovatoun
ambiente davvero familiare, lisono
cresciuto tecnicamente e ho imparato
ad avers magyiore apermuramentales.
Com’élasua cucing, oggi? Come
costruisce isuoi piatt?
wChiéresponsabilediungruppodi
lavoro, secondolnmia ideadicucing,
deve coinvolgere mutto il team. Enonmi
riferisensoloai collaboraton dicucina.
Sinmacome unasquadradicaleio; seio
SONO UNOIUMo porticre, manon ho
artaccantiche segnine, i risultat non
armivano. Collaborocon laboratori
universitarie con botaniciconiquali
siwnoimmersinellaculiurade|
raccogliere le erbedistagione. Proviamo
eriproviamo, lacreativitae spesso
frustrazione, sofferenza, masopramuno
nonarrendersi mai. Abblamoappena
idestoun piamo unlizzando bulbi di
giglio: cisonovolut venti giomidilavoro
peravereun nsultato che ci
sodddisfacesse, Nullava lasciatoal cason,
Tuttaquesta tecnica, questa cucina
futuribile non le fa perdere di vista le
radici, le tradizioni della sua terra?
«Tutt'altro, ameno che per tradizione
non si intenda fare sempre tutto allo
stesso modo. Stiamo lavorando aun
piatto basato su unantico mais della
miaterra, che mio cognato colriva:
abbiamoosscrvatola presenzadiun
fungo cheartacea le pannocchie, e gli
hochiestodi tenermi da parte ichicchi
anneritl, voglio capire se pud venirei
fueri qualcosa. Edallamia famiglia
che ho imparato che nonsispreca
nulla: in passato nel ment del NIN ho
creatoun plarto a base di canilagine
di pallos,

Negliultimi annigli chef sono
acclamati come star: manon sono
sempreapplausi, vero?

aUnavolta, a Parma (dove haottenuto
la Stella Michelin, al nstorante
Inkiostro, nda), una personache non
avevaapprezzato lamia cucing miha
chiestostizzita: “"Quand'éche
assaggeremola pupl dellochef?”. Un
bel respiro, diecisecondi divoga
mentale, eglihonspostochesemi | —=
avesselasciato il numerodirelefonolo P
avreiavvertito per primo unavolta ]
trovatoil gusto amalgama, Lamiae
unacucina che si prestaalle cririche,
vero: maildisprezzo peril lavoro
alrrui. .. chefastidiols. —
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Torna Buonissima dal 25 al 29 ottobre a Share
Toting 0000000
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Carlo Pignatelll con i suoi abiti da sogno
wveste e debuttanti del Gran Ballo della
Venaria Reale

T Kl
Virgilio Martinez, Ferran Adria, René Redzepl, Massimiliano Alajmao, Niko
Romito, Matteo Baranetio, | grandi cuschi e osti dal mondo dall’talia ¢ dal
Piemonte nella cingue giomi torinese che unisce clbo, arte & bellezzn.

Tomna a Torino BUONISSIMA, ia cingue glomi di eventi che con la terza edizione
dal 25 al 29 ohtobre prometts al capolucgoe plemontese & eaplorane la sua anima
ETasironamica fra I'_il:-:l, arle e ballezza

protein®
e, g |

|

Romite, ma anche i| miglior cueco del mondo
Viegilio Martinez ¢ René Redzepl lo chel del

) ’ - Ad Inalpl assegnato il "Top Innovatien
Noma di Copenaghen: il meglio della cucina 2023
datiana @ mandiabe gt nunkEce 0 wn ConlesIo in
ol anche musics, arte & cultlura saranna

1 Mazsimilinne Alajmo, Ferran Adria, Miko
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A Torino arrivano i grandi chef del mondo e
incontrano la cucina piemontese

Torna Buonissima dal 25 al 2% ottobere 2023 nel capoluogo piemontese con un programma che wnisce | grandi nome
internazionali con gh chef del territorio, Cene spettacolo, degustaziont prangi della domenica con Virgiio Martinez,
Fefran Adria, Rend Redzepl, Miko Romito e non solo

Redazione
Hotckee AL IO o o @

ra le manifestazioni gastronomiche pid interessanti d'Ttalla, cresciute esponenziaimente di anno

inanno, ¢'¢ Buonissima alla sua terza edizione. Una cinque giorni di eventi dal 25 al 29 attobre,
che punta | riflertori della gastronomia internazionale su Torino, citta che ospitera i pit grandi chef in
circolazione, Infatti quest’annoe Buonissima fa il pieno di grandi nomi: chef e osti dal mondo, dall'ltalia
e dal Piemonte, per raccontare coralmente Ia cucina ma anche lo spettacolo e la creativita, Da un'idea
del glomalistl e critich cullnari Stefano Cavallito ¢ Luca Incearine con Matteo Baronetto chel stellato
del ristorante Del Cambio, Buonissima toma nel capoluogo piemontese e porta con sé Virgilio
Martinez, Ferran Adria, René Redzepi, Massimiliano Alajmo, Niko Romite, tra i molti. Vediamo il
programma.

Bupnissima 2921 PH Mauta

Buonissima: la cingue giorni dal 25 al 29 ottobre a Torino

Cene-spettacelo in alcuni dei luoghi pit iconici della citta, piole, ristoranti, osterie, bistrot torinesi con
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=y == I’Officina del Gusto di Snodo-Ogr
~ partecipa a Buonissima 2023 con
- oom22 |le due stelle Michelin del Gruppo

MR 122°C

- woc Manfredi Collection

LUN 23 ED

13.0C Appuntamento il 27 ottobre con Giuseppe Di lorio di
Aroma ¢ Raffacle Amitrano di Mamma

(e 17.9°C
EDatameleo. com
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"ADEVA UH ANND Fi Buonissima arriva sulla citta di Torino dal 25 al 29 ottobre 2023 con un
programma fittissimo di appuntamenti e nomi importanti dello scenario
della cucina italiana e internazionale.

Il capoluogs piemontese esplorerd la sua anima enogastronomica fra cibo,
arte e bellezza: il meglio della cucina italiana e mondiale si runisce a
Toring con nomi come Massimiliano Alajmo, Ferran Adria, Nike Romito, ma

fonaca anche il miglior cueco del mondo Virgilio Martinez che presentera il menu
wngenziale da brividi:
ue velcoll ribaltati
altezza di Caselle,

1 Stradale ha finito (e
attuglie di servizio

“Altitudini” propric alle QGR il 26 ottobre. Dagli appuntamenti principati
come 'apertura della manifestazione alla Centrale Muvola Lavazza con il
premio Bob Noto in data 25 ottobre, a quelli OFF diffusi in citta. Saranno
quindi giornate ricche di occasioni enogastronomiche e il titolo "Metti
Toring a Tavola®™ non poteva essere pid azzeccato.

snodo, area food&beverage delle OGR, partecipera per la prima volta a
Buonissima presentando gli Executive Chef Giuseppe di lorio di ARQOMA
Rooftop Restaurant Roma e Raffaele Amitrano di MAMMA' Restaurant
Capri, entrambi Una Stella Michelin e parte della Manfredi Fine Hatels
Collection che oggi ne e alla guida. Gli Chef presenteranno un menu
degustazione a 4 mani esaltando 1 sapon e sentori mediterranei. Gli
sponsor della serata saranno tre & accompagnerannd la cena in ogni suo
momento: Vantguard Gin Raw & 1724 per l'aperitivo inziale, Batasiolo per
la parte vini e |'abbinamento perfetto ad ogni portata e |'Olic Roi usato
nelle preparazioni in cucina. La cena si svolgera presso "Officina del
gusto di Snodo-0OGR in data 27 ottobre alle h. 20.30: il menu e disponibile
sul sito di Buonissima.
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R CONTENUTO PER GLI ABBONATI PREMIUM

Matteo Baronetto:
“Abbiamo venduto ai
giovani un falso
mondo della cucina”

di Valentina Dirindin

Invito a pranzo

21 OTTOBRE 2073 ALLE 00837

E Tra un raviolo di cristallo e un cavolo pak choi saltato, U ritrovia

fare quattro chiacehiere di politica internazionale, di storia, di

i filosofia, di cinema. Capita, se sei a pranzo da Lao, il cinese pit in

X della citta, dove tutti vogliono andare per assaggiare I'autentica

] cucina di Shanghai, insieme a Matteo Baronetto. Che poi, con lo

in chel del ristorante pit storico di Torino - quel Del Cambio dove un
posto a tavola fu e sempre sard quello di Camillo Benso conte di

]

Cavour - penseresti di parlare di gastronomia, di commentare la
sapiditi e |'"umami, la cottura e lo spessore dei mian. Ma la
gastronomia, nella testa di Baronetto, deve diventare un tassello
di qualcosa di pin ampio, se punta ad avere davvero un ruolo
culturale.
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«Buonissima» Torino, il food tra eccellenze e pop con chef
stellati e qualche sorpresa

di Rosalba Graglia

Da mercoledi 25 a domenica 29 ottobre 'evento dedicato alla creativita in
cucina e alla voglia di mangiare bane insieme

ik
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atti.
1l coro del Regio di Torino in piara
canta «Va pensieros
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7 Torino ridiventa Buonissima: da mercoledi 25 a domenica 29 ottobre la terza
i, edizione dell'evento ideato da Stefano Cavallito e Luca Iaccarino con Matteo

Baronetto, chef stellato del ristorante Del Cambio, piti un manipolo di
cultori di food, arte ¢ bellezza come Paola Farinetti, Simona Arpellino,
Mauro Tunis,

Cinque giorni che rivoluzionano la citta e tirano fuord il meglio della
creativita e la voglia di cucinare e mangiare bene insieme. E quest'anno,
rullo di tarnburi: il premio per la creativita dedicato al fotografo e

B o mus
FOMNDD SO 1A T IUROFT0
whanw, reglone. piemonte.it

appassionato gastronomo Bob Note — ha fatto conoscere da noi Ferran
Adri, per fare un esempio — & stato assegnato a René Redzepi, lo chef-gum

del Moma di Copenaghen. Che verra a Torino a riticarlo e dopo la
premiazione sard protagonista con Adria e lo chel Massimiliano Alajmo di
un eccezionale talk su «La creativita in cucinax (alla Muvola Lavazza, e P i e e
ingresso libero, tassativo prenotare e dovrebbe essere diffuso anche in A& CURA Db BROTHER
streaming) cui seguira la proiezione in anteprima del documentario su Bob '
Noto di Francesco Catarinolo,
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Terza edizione del festival che porta all'ombra della Mole i grandi nomi della cucina mondiale, e non solo...

«Buonissimay: superstar del cibo e chef delle piole
ma il principale ingrediente dell evento sara Torino

TORINO (ces) Lingrediente
numera ung di «Buonissi-
s & Torino: gli organiz-
ratori lo dicono  entusiast
alla conferenza stampa della
terza edizione del festival, in
svolgimento dal 25 al 29 al-
tohre prossimi, dedicato al
viby, all’arte e alla bellexza.

«Buonissima= presenta un
programma ricen di event,
cene e intziative con i El-'l'lrll‘ﬁ
nomi della cucina picmon-
tese, imliana ¢ diritura
mondiale, con un parterre di
oSl vigﬂre_luthri alla risto-
razione far invidia anche
alle organizeazionl di lunga
data.

Da un'intuizione dei gior-
nalisti ¢ critici culinari Ste-
fano Cavilitto ¢ Luca Iac-
carino, con Matteo Baro-
netto chel stellato del risio-
rante Del Cambio di Torino
{con la realizzazione di Pro-
durione Foorivia, 1L Tdee al
Lavarn e Associazione Rag-

io Verde), Buonissima ha

ambizione di mettere in
connessione cibo ¢ cultura
con un obiettivo: offrire agli
ospiti un punto di vista crea-
tive sul capoluogo piemon-
tese e sul molo di primo
plano nella scena gasirono-
mica nazionale.

Con una preview al risto-
rante Del Cambio che vedria
Maiteo Baronetio cucinare a
quattro mani con Nikoe Ho-
mito con la partecipazione di
Michelangelo Pistoletto, il
programma apre mercoledi
25 ottobre alla Centrale Nu-
vola Lavazza con l'inaugu-
razione ¢ il Premio Bob Noto.
Antonella Fassio, moglie del
critico  gastronomico cui &
assegnato il riconoscimento
alla memoria, sceglic ogni
anno un tratto della PE!'SG-
nalitd del marito che il pre-
miato dovra incarnare. Per

nesta edizione la carane-
ristica scelta & stata la crea-
tivita ¢ il premio sard con-
ferito a René Redzepi, chel
del Noma di Copenaghen,
che sarh anche protagonista
di un talk insieme a Ferran
Adrid aperto al pubblico e
gratuito, prenotandosi sul si-
1o buonissimarorino.it. Se-
guirﬁ Ia proiezione del teaser

el documentario su Bob
Noto diretto da Francesco
Catarinolo,

Il 26 omabre alle OGR To-
ring lo chel tristellate Vie-
gilio Martinez, il cui risto-
rante peruviano Central di
Lima stato nominato mi-
glior ristorante del mondo
nella classifica 50 Best re-
staurant 2023, rterda 1'in-
terpretazione della sua terra
con un menu dedicato alle
altitudini, percorrendo pro-
poste che variano dall’eco-
sistema del mare fino agli
altipiani di 4 mila metri, dove
e il suo ristorante, costmruito
in un ex allevamento di al-
paca. Il tutto si svelgera in un
contesto studiato da arreda-
tori, staff peruviano e light
designer, per ricreare una fo-
resia tropicale, con una lunlfa
tavolata che simboleggia la
convivialith ¢ i colori del
mondo che renderanno la
serata indimenticabile.

Il 27 ottabre gli chef Chri-
stian Costardi (Scat_to) e
Terry Giacomello [-(NIN}
PrOpOrrAnnG un pranzo con
alcune specialita piemontesi,
come il [i'arlufﬂ ianco d'Al-
ba al rermine del quale si
svolgera la visita guidata alla
maostra « The Circles in corso
presso Le Gallerie d'Ttalia,
che ospitera 'evento.

Sabaro 28 onobre toma
Apnolotti&Friends al Lingot-
ty, da Eataly, in una serata di
CONODsSCensa gﬂSI.I‘[.II'Il.]Il'IiCE. ]

confronto  con caﬁ:pella-:-:j.
ravioll cinesi e siciliani, frivd
e dalci, gyoza giapponesi, in
una serata di festa tra vino,
musica e intrattenimento.
Domenica 29 onobre al
Castello di Rivoli Museo
d'Arte Contemporanea, «ll
pranzo della domenica», con
gli stellad Marco Sacco e
Christian Milone ma non
solo, per la proposta della

tradizione piemontese.

Sono previste proposte per
tutte le masche con prezzi
accessibili; tra queste, ancora
«uPiolissimas, che riunisce se-
dici osterie della citth che
proporranne tutte anche le
acciughe al verde, piatto ico-
nico torinese. Il menu & a
prezzo fisso (28 euro vini
esclusi). A e le piole &
stato chiesto di preparane an-

che un momento di spet-
tacolo a attrazione tipica del

Piemonte, come gli scorsi an-
ni, quando si sona visti mu-
sicisti alla chitarra, tombo-
late, campi da bocce allestit,
cori alpini.

Pranzi, cene ¢ anche co-
lazioni tra i luoghi simbaolo di
Torino per esperienze spe-
ciali di caffetteria {con se-
lezioni speciali Lavazza) e

Luna nuova

Al via il festival Buonissima’

BUONISSIMA tornaa Torino
dal 25 al 29 ottobre. Tra gli ospiti
Virgilio Martinez, Ferran Adria, René
Redzepi, Massimiliano Alajmo, Niko
Romito, Matteo Baronetto, 1 grandi
cuochi e osti dal
mondo, dall’Italia
e dal Piemonte
nella cinque
giorni torinese
che unisce cibo,
arte e bellezza.
Mercoledi 25
ottobre alle 16,30 alla Nuvola Lavazza
(via Ancona 1 1/A) inaugurazione
con il Premio Bob Noto che nella sue
terza edizione viene assegnato a René
Redzepi (nella foto) chef del Noma di
Copenaghen. Obiettivo del Premio e
ricordare 1 meriti di Bob Noto in am-
bito artistico e gastronomico e viene
quindi assegnato al cuoco o cuochi,
che abbiano dimostrano capacita e doti
particolari, nonché qualita ulterior
affini al carattere di Bob Noto quali
ironia, senso estetico, irriverenza. Per
questo, ogni anno, viene stabilito un
tema, o meglio ancora, una caratteristi-
ca unica, che rende unico 1l vincitore.
A seguire talk “La creativita in cucina™
con Ferran Adria, Massimiliano Alaj-
mo e Rene Redzepi.
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Teatro alla 5cala di Milano

La terza Edizione di ‘Buonissima’ torna
mercoledi 25 ottobre alla Centrale Nuvola
Lavazza di Torino

@ 23 0mobre 2023 & REDAZIONE

Il programma della terza edizione di BUONISSIMA i apre mercoledi 25 ottobre alla
Centrale MWuvela Lavazza con [inaugurazione e lattess momento della
proclamazione del vincitore del Premio Bob Noto, dedicato al rivoluzionario gourmet
e fotografo di food torinese scomparso nel 2017,

Obiettive del Premie & ricordare | meriti di Bob Nete in ambito artistico e
pastranomico e viene quindi assegnato al cuoco, o ai cuachi, che abbiano dimostrano
capacita e doti particolari, nonché qualita ulteriori affini al carattere di Bob Noto quali
Ironia, senso estetica, irfiverenza. Per guesto, ogni anna, viene stabilito un tema, o
meglio ancora, una caratteristica unica, che rende unico il vincitore,

Dopo guelli consegnati ad Andoni Luis Adurnz per Lirriverenza ¢ a Massimiliang e
Raffagle Alajma per Uironia, quest'anna il Premio & attribuito dalla Giuria di cui fanno
parte Ferran Adrid ¢ Antonella Fassio moglie di Bob Neto, Matteo Bolasco, Paclo
Griffa, 5ara Peirone, Davide Scabin e BUONISSIMA con Matteo Baronetto, Stefana
Cavallito e Luca laccaring a René Redzepi chef del Moma di Copenaghen per la
creativita.

Perindagare i territori della creativita contemparanea in cucina il premiato René
Redzepl con Ferran Adria e Massimiliano Alajme saranno protagonisti, dopo la
cerimonia di consegna del Premio Bob Moto, di un talk stragrdinario intitolato “La
creativita in cucina®. Cos's, come nasce, come si alimenta, come si diffonde la cucina
creativa?

Chiude l'appuntamenta |'anteprima del documentario su Bob Noto diretto da
Francesce Catarinolo.

Info e prenotazioni
buonissimatoring. it
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Bob Noto e una Torino Buonissima

Dal 25 al 29 ottobre, il capoluogo piemontese
ospitera la terza edizione di un evento che pone

al suo centro la creativita e il ricordo di Bob Noto,

al quale la moglie Antonella dedica un libro in
sua memoria

BUONISSIMA

Torna a Torine Buonissima, la cinque giorni di eventi che con 13 terza edizione, dal
25 al 29 ottobre, permetters 2l capoluogo plemontese di esplorare la sua anima
enogastronamibca fra cibo, arte e bellegza, Potremo seguine Massimiifano Alajmo,
Ferran Adrid, Miko Romite, Virgille Martinez, tanta Italia ¢ tanto resto del monda,
£ domani debutto con 'edizione 2023 del Premio Bob Nato,

Tutto nasce da un'illuminaeione dei giornalisti e critict culinari Stefano Cavallito e
Luca laccaring, nonchié di Matteo Baronetta, chef Dol Cambio, e la collaboraziane
con Lavazza, Primo ato domani, mercoled] 25 ottobre, alla Centrale Lavarzacon
l'inaugurazidne & [a proclamazione del vincitore del Pramio Bob Noto. Dopo
Andoni Luis Aduriz @ Massimiliano Alajme, quest‘anno il premio zndra @ Rendé
Redzepi, efettoil “tuoco pil creativo del mondo®. Lo ricevera dalle mani di Ferran
Adria e Antonella Fassio, vedova del critico gastranomico cui e intitalatoil
rlconoscimento.

sard ancha l'occasione per presentare it [ibro Bob Moto, supervizsionato da
Antonella Fassio € pubblicato da Maretti Editore. Da questo voluma bo ripresail
mig ricerdo di Bob Note. Un unico appunto: se c'erauna persona che ha vissuto a
cofori la sua vita questa & stata Bob. Una copertina bianca con sfonda nero non gl
rende giustizia,

pm

Inlibreria
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Sroria della Torine galosa:

15 piattiiconlci della
cucing sabauda
contemporanea

RUBHICHE

Scopr le rubeiche di entitd Galose
Magaring

Dall' lralia

Rigette d'autore

In cantina

Carla Mangio

Primo piano

Dal Mondo

Identita Golose Milano
Affari di Gola di Paolo Marchi
Mando pizza
Zanzttamentes buono
Dolcerze

Hatellerie

In fibreria

IG2021: il lavora

Cibi Divini
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Dal 25 al 29 ottobre a Torino torna Buonissima

24 DTI0BAE 2023 COSA SUCCIDD AN €117

Virgilio Martinez, Ferran Adria, René Redzepi, Massimiliano Alajme, Niko Romite, Matteo
Baronetto, i grandi cuochi e osti dal mondo, dall'ltalia e dal Piemonte nella cinque giorni
torinese che unisce cibo, arte e bellezza.

Mercoledi 25 ottobre ore 16.30
LA CENTRALE NUVOLA LAVAZIA
Via Ancena 11/A - Terino

naugurazions

PREMIO BOB NOTO
rerza edizions

a

RENE REDZEPI

chef del MOMA di Copenaghen

a seguire

TALK “LA CREATIVITA IN CUCINA"
con Ferran Adria, Massimiliano Alajmo e Rend Redzepi

1l programma della terza edizione di BUONISSIMA si apre mercoledi 25 ottobre alla Centrale Nuvola Lavazza con lMinaugurazione

e |"atteso momento della proclamazione del vincitore del Premio Bob Noto, dedicato al rivoluzionario gourmet e fotografo di food

torinese scomparso nel 2007,

Obiettivo del Premio é ricordare i meriti di Bob Noto in ambito artistico e gastronomico e viene quindi assegnato al cuoco, o ai
cuochi, che abbiano dimestrano capacita e doti particolari, nonché qualith elveriori affini al carattere di Bob Noto quali ironda,
senso estetico, irrverenza. Per questo, ogni anno, viene stabilito un tema, o meglio ancora, una caratteristica unica, che rende

LEGGI ANCHE Benedatia Rassi in lacrime’ "Ho fatto une figuraceia’

Torino diventa
‘Buonissima’ per cinque

giorni di eventi tracibo e
arte

Aurond Russo = 23 Otfoorg 2023

Tutto pronto per la terza edizione di Buonissima,
la rassegna che porta a Torino arte, bellezza, e

cucina ai massimi livelli.

Cingue giorni e un'infinita di eventi per mostrare a tutti come Torino
sia una citta viva, innovativa e assolutamente inserita nella scena
gastronomica mondiale: tutto questo & Buonissima, la rassegna
arrivata alla sua terza edizione nel 2023, e che porta arte, spettacolo
e i piu grandi chef al mondo nel capoluogo piemontese. Scopriamo

insieme tutti i dettagli.

Buonissima: quando e dove si fara

ABBOMNATI -

Seguicisu Y

LEQd ANCHE

Bruno Barbieri lo
ammette: “Con lai mi
sento o casa”

Benedetta Rossi in
lacrime: "Ho fatto una
figuraccia®

Svelota la ricetta di Emst
Knam e Beatrice Valii

Chef Bartolini confessa;
“Sono innomorato”

Chef Bartolini beccato
con lei... & bellissima e
famosa!




Piole ¢ grandi chef, per una setfimana Toring divents Buonissing
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Terza edizione del festival che porta all'ombra della Mole i grandi nomi della cucina mondiale, ma non solo

«Buonissima» con superstar del cibo e chef
delle piole: il principale ingrediente € Torino

1 Labovarori degustazione
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# Cinque giorni dibonta

Torna daoggial 29 ottobre a
Tarina, la cingue giorni
“Buonissima", che unisce cibo,
arte e bellezza, i grandi cuvochie
osti dal mondo, dall'ltalia e dal
Piemonte: da Virgilic Martinez a
Miko Romito e Matteo Baronetto,
L'inaugurazione alle 16.30 alla
Muvola Lavazza con Ferran Adria,
Massimiliano Alajmo e René
Redzepi.

© Una breve elegia

Si apre oggi al pubblico al Mao,
dove rimarra visitabile fino al 7
gennaio, I'esposizione acura di
add editore, che raccoglie una
selezione di tavole dell'artista e
illustratore taiwanese estratte dai
suoi due ultimilaveri editoriali:
"Una breve elegia” e "Love
Letters”, e un'animazione video
conmusica e voce di Sam Liao.,

@ Un romanzo senza umani
Paoclo DiPaclo tornaa Toring
come ospite del Circolo dei lettori
dove alle 21 presenta il suo ultimo
libro “Remanzo senza umani”
(Feltrinelli) nel corso dell'incontro
“Comeriparare le piccole grandi
ere glaciali private?”.

= ll terzo reich

Un frenetico susseguirsi delle
parole del vocabolario. Alcune di
esse rimangono impresse nelia
corteccia visiva, altre andranno
perse. Alle 18 di oggi e domani alle
19 & 21 al Teatro Astra, il “Festival
delle Colline"” propone con la
Fondazione Merz, “Il terzo reich”
di Societas/Romeo Castellucci.

» Il genio di Levit

Descritto clal "New York Times”
come "uno dei pianisti pil geniali
degli ultimi tempi®, I"artista russo
lgor Levit arriva per la prima volta
aTorino come ospite della
stagione dell’Unione.

& Inscena Romeo Castelluca

diffusione:1227
tiratura:1963
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“Buonissima” alla terza edizione
oggi il vincitore del premio Bob Noto

Laterzaedizionedi “Buonis-
sima. Cibo, arte, bellezza”
daoggial 29 ottobre, siapre
alle 16.30 con la proclama-
zione alla Nuvola Lavazza
delvincitoredel premioBob
Noto, dedicatoal gourmet ri-
voluzionario e pioniere del-
la fotografia di food torine-
semortonel 2017, Dopo An-
doni Luis Aduriz e Massimi-
liano e Raffaele Alajmo, la
giuriadi cui fanno parte Fer-
ran Adria e Antonella Fassio
moglie diNoto, Matteo Bola-

sco, Paolo Griffa, Sara Peiro-
ne, Davide Scabin con Mat-
teo Baronetto, Stefano Ca-
vallito e Luca Iaccarino

mia René Redzepi, chef del
Noma di Copenaghen perla
creativita. Redzepi, Adria e
Alajmo sono protagonisti
anche del talk “La creativita
in cucina”, Domani alle Ogr
Martinez, chef peruvianotri-
stellato del Central, propo-
ne “Altitudini”, ment dedi-
catoal rapportouomo-natu-
ra. FR.ROS.—

IE

| gattl comunécana Halkowein, & chocia di Canm e figh, & che punto
attravorso 276 fantasmi in giro por il slmo con la parita di

Temd caldl Gaza  hroele  VerlceUs  Penslonl afisco  Maloni

[ ' TERRAZGUSTO / Fere e Eventi

Edhizione lalla Accedi o Registrati  Abbonati

Mew e Then, Fultima
canzong inedita ded

Tecrogis  Litestyle  Scudls

Maviga %

Lo chef al top mondiale Redzepi
premiato a Torino da Buonissima

1 uanissima’, la kermesse orinese dedicala

a cibo, arte e cultura, tncorona' Renaé
Redzepi, lo chef del'noma' di Copenhagen, | B e
ristorante stellato che alla fine del 2024 5
trastormera in un laboratono di cucina 307, ha
ricevuto questa sara il Premio Bob Noto,
questanno dedicato al tema delia ‘creativity’,

I 'noma’ & stato premiato pid volte come miglior o S
rislorante al mondo.

La congegna alfaperiura della rassegna, alla
Nuvola Lavazza: a leggena la motivazions |l
presidente del Gruppo Lavazza, Gluseppe

Sepmorsi By UELIRID (R

Allo chef del ‘noma’ il 'Bob
Moto' per la creativita

TORING, 25 obobne 2023, 18237
Redarborn: AHEA
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A Torino torna Buonissima: cinque

Articole recenti

Lo dama gigonte di Condove,
- storle di genesrosita e

solidarietd

0 ¥ secosil By

eingque giori di cibo, ane &
bellezza

giorni di cibo, arte e bellezza - A Torino o uoeissma:
A 21 Mminuto di laliurs

CronacaTaring Howfa

Dal 25 &l 29 ottobee, Torino i prepara a celebeare 1 ritonns di uno degll eventi cufinari pil attes! delitanng:
Buanissima 2023, Duesta manilestazions, che unisce la grandd cucina internationale alle eccellende plemontesi,
prometis cingue giormi di pura passione pec | cibo, Farte & la ballezza. Lo prenotaziani sono aperie, ¢ g amanti
el buon vivere non possond permetbers) di perdere questa siraordinatsa espenienza.

Toring & una citth che sl distingue per la sua ricca tradizione gastroncmics e la sua profonds cennessiane con
l'arte, la cultura e |a bedlerza. Buonissirma 2023 catiwa parfeltamente bo spirilo & questa citid, imitando |
partecipanti a esplorare non sodo | sapor raffinali ma anche la storia, 'arte & la creativitd che la circondano.

Questo evente unico nunisce alocunl del pil rinemati chef, sia nazionadl che imernazional, In un'eccezionake
“‘costelfaziona® di talemto culinanio. Durante | Cinguee gaovni di Buonissima, gl chef mostreranno le loro abilita,
creando predibatezre culnaria che delizicranno | palali pid esigenti, Sara un'opporiuniti unica per scopring nuove
sfumature della cucina, sperimentars gusli inhevativi & rissoprire piatti tredizionsdl preparati con masstria.

Ma Buonissima non si liméta solo al ciba; & un‘esperienza che coinwolge tutli | sensi. La musica o io spettacolo
SOM paste imegrante dell'evento, con eslizion dal vive @ intrattenimento che accompaghans | pasti gourmel. La
cultura e la creativith saranno celebrate atiraverso mestre d'arte, dimostrazion culinarie & moment! 6 riflessions
cha faranno emergere i profondo legame tra cibo e cultura.

Uno degll aspett] pld sffascinanti di Buonissima & il swo contesto. Toring & una ciith Intrisa di stors e belerza, o gil
ewanti si svolgeranno in alcuni del keaghi pil suggestivi e significativi della citta. Questo offre ai partecipanti

' opponiunitd unica di immergersi nella cullura lecale manire godena & prefibalezoe culinarie,

Buonissima = Programma edizione 2023

= ogosoo
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Agnolotti and friends da Eataly Lingotto

B Sabato 28 ottobre 2023
O ove 20000

13 Conceni e Kightife
@ Toatrs e Spattacol
1 Festnennti o Sagen
f Mostre & Mused
B¢ Eainbin e Farmigha
i Shopping & Moda
B Cinema e TV

@ tinerasi e Visite
# Sport e Fiiness

B Litri e inconts
ﬂ"mmam

00E0 —

Eataly Lingotto & anche questannomain  ¢.1-ndario ahade
partner di Buonissima & per l'occasione Dt craid @ il
da Eataly Lingotto sabato 28 ottobre 5i

terma una serata speciale; dalle ore 20.00

ci sara Agnolotti & friends, una grande .
cena itinevarnte dove Chef da tulta alia 1

cucineranno le loro intenpretaziond dedla
pasta ripiena, sia italiane che straniere.

Ecco allora | cappellace! di zucca

Mgt infonma o sl beaga
Eataly Torino Lingotto

di Giuseppe Rambaldi, seconda fa ricetta

tradizionale della sua Ferrara, ma anche | ravioli al grano saraceno, baccals,
patate cotte in terracotta, pecorino e ‘nduja della chef Valentina Rizzo, dal sua
risterante di famiglia a Ruffano, in provincia di Lecce, Farmacia def Sanil. Si
passa poi in Sicilia con la proposta di Fabio Cardilio di Buatts Cucing
Popolana, a Palermo: ravioli ripieni di caciocavallo ragusano e ricotia di
pecora, con milza e polmaone, jus di vitello e scorza di limene. Ma | ravioli sono
anche guelli cinesi e a Toring quelli di Tina Dai e Lae sono una garanzia. Tina
sabato farh assaggiore | xlao long bad, | ravioll di agrello @ quelli di cristallo,
per raccontare bs varietd della tradizione del suo Paese. Si rimane fuor dai
confini italianl anche con Nacmi Senoda e il suo Le Petit Restaurant
Japonals. che ad Avigliana propone la cucina glapponese dells tradizione. Ad
Agnalatti & Friends la ehef i porta nella sua terra con | gyeza tradizionall di
camme con malale, wagyu e verza, E gquando i parla di agnolotti qul in
Fiemonte non possono mancare i plin! Cexecutive chef di Eataly

Lingotto Patrik Lisa li propong nefla versione fritta & ripleni di salsiccia di
bovino e patate, agcompagnati da una crema al Parmigiano Reggianao.
Sernpre chel Lisa ha anche pensaio al dolce, per concludere al meglio la
gerata: | ravioll [owiamentel) nella versione dolce

Per partecipare, & necessario acquistare un biglietto dingresso, del valore di
55 Euro, che permeite di assaggiare le proposte degli chef ed include anche
un calice di ving di Fontanafredda. Per maggion informazioni e prenctazioni
visitare la pagina web di Eataly Torino.

Patrabbe interessarti anche:

¢ Le nuove gsperienze deila Factory 1895 di Lavazza. | calendarie, fino
2l 3 dicembre 2023

¢ A cena con Artigond Battista terna in Plemente, Il pregramma, fine ol
19 novembre 2023

» Tuttofabrodo propone una cena in occasione di Plolissima, 26 oftobre
2023

¢ La Vendemmia a Torine, Portici Divini Grapes in Town, fino al 7
novembre 2023

N.

SCATTI D I G USTO fistorantl »  Perere Ricelte v Notlzle Local Cibo

HOKME | Heglee | 17 Plole di Torine: coss mangiate con 23 € 8 Buonistima 2023
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17 Piole di Torino: cosa mangiate con 28 € a
Buonissima 2023

L menu spechalio o 28 € por e piale o Torng ofe partecians & Bucnssima 2023, Foco | S chie potett mangiare in 3
SAFANS o PIAhRRimY

Wercoledi, 25 Ortobre 2003 di Bosplia Imperato
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Tawing & pronty & tagliare i aagtrg o Buerissima 2023 (A 2l 29 attobire) anche con le piole, Grandi nomi & cene spettacslo
P 14 cigue gaerol dl clbs, arte ¢ bellerzs eata dy Stefane Cavallits, Lugs laccaring @ Matteo Baronetto,

Wa Buonlssima a Toring & anche cucina e prodott di terriporio con Siakasimas (atenzione al calendario, si <aita venerdi 27
oobrel, Le piplefostenic di Torng apeon | Kro spos per (@ gustare BCoivghe af verde, vRelo ormaio, DRNolott, tajain ¢
taneo alro A uh menu spesials a proszo fsso (28 € Da questanng grande Spand alie contaminationd di altr kisgh

Por cascund del quattro giarni del programima o saranno pioke 8 soddicfare L vostra vogia o mangiare bene spondenhdo
pocs

Eccon el SEELITE | M delle gl di Buaimigsima per ‘u','{-g_lil.lllil W wrefi chil B e we

Le Piole a Buonissima di mercoledi 25 ottobre

5 Inizla dungue mercoledi 25 ottobre con e piole Barbagusto, Canfinone San Paolg, La Fucing Ristoranting, Le Hamane,
Trattoria Amaciria, Ostera Vanchaglia e Magaraini O
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"Piolissima’, puro stile piemontese... a tavola

Alsig ino al 2g ottobre Lavents off di "Buonissima” che comvolge 10 ostene della citia
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Buonissima
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A Super chef René Redzepi, Virgilio Martinez e Ferran Adria

Ferran Adria: “Questa citta
¢ la mia seconda casa”

Torino, per Ferran Adria, ¢ «un:
seconda casas. E il posto dove hs
una famiglia (quella di Lavazza)
dove continua a innovare la cuci
na (con il ristorante una stella Mi
chelin Condividere) e dove & ospi
te fisso dell’'evento gastronomice
pin importante della citta, que
Buonissima che ¢ stato lui stessc
ad aprire, [l super chef, ieri a Tori
no per Buonissima.

fi Valentina Dirindin
® apagina7

Fino a domenica

RASSEGNA STAMPA

Menu a quattro mani e feste nelle piole
tutti gli eventi in citta per Buonissima

Rilomma peer b lerga edizione Boo-
nigsirie, Peventosebie vy ddomiwe
e resade Towritnnania capibabie gas
slromonncy Reale Lappanlainei-

v & conn stbennid desi tiglion chiel

elel auomiclon Mlasstiaihano Alajrac,
Levrane Aclvify, Mike Benaibo, Rond
Kedlzepn ¢ Virgilio Marlisies, on-
were e per la e World's 50
Bossl ves il st Comtead i Linaa,
Frogaio lud savh prolagonista ded-
L oo pint al lisa el kerninessee,
slasera alle Oy, con i meni Je-
eliealer a2l vapapsowlior Tzt £ Ha-
Lo i allestivaen o ispivado al-
L lovesla driaesaonnics, G evenlhi
sefucetanti e per tulti i gusti e al-
1o e s b g1 cbeDniggdiomi della
CH L Banndy iy i Lo wn osghle per
unA quatiro aan, o pdode o frakbos
viee fanmo fest con un e a
presezn Disso (28 eurok OQialelie
eRCTHPAOT AL I OsiAl Terry -
coanello (270 A peanza s, Magazzi-
o 2 cueinA come Cabiriede: Baofii
clefla ocanda Sant Tilvzio (20,10

Virgilio Martinez,
numero uno per la The
World’s 5O Best, stasera
alle Ogr per la cena pin

attesa della kermesse

L'ospite Virgilic Martinez

A cenal, Alesandaey Bobles o KMal-
L Poraro di Acaolea dislogaing
com Pacdo Berling o Too Sealli el
Nik's & Co Cocktail Jdi Mils-qwe
(20 A vemal, o Kenshio si i oon
08 valedimlan cone Paodo Grilla
el Calie Nazionale G610 4 conal,

C'O poi Pappminbarnenlo con la
[resla vipiema da Ealaly {7Apnakd-
& Pviemeds”, 28 o Lok D 2000 1l
jranaedella donenica al Casteldlo
ot Kivoh, con oan'alternanza ira
slellali o nonit della verses tradi-
Ziome pleamomteses; ci sone ke cola
i con o specially colTee 188305
in paiving con ke ereaziomdi Chd-
stian Costardi, Goido Cobine e
flattecs B by foef somi i laboe
ra-boat i degnasbasione, Ivanenica
24 eran male da Edit con Bistreo-
rennLi, la gavsinedne Besla cled Bislod
Lowwinesi, praaiomad i il raaz v
li (ingresso Lo coro), Talld i detla
Bl osul siboo www boomiissinna bord
kil — vl

Adria: lo confesso
cucinare
non mi piace

diValentina Dirindin
w a paginag 27

Intervista al super chef

Ferran Adria "Amo
il cibo, non cucinare
[ 'Ttalia e al top
della gastronomia”

A TForisn Adhiz, o ded enachi piin
ez e s, cvcinave nos
neai sy ero piseeingla, A ElRall
v lresolae ol eneeiaed, oo
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gonlee Lol ereal iviti el la
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T sty Kereng s
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Ferran Adria, dove vala cucina
mondiale?
alrivisonoauatlo Packinel
o docehie sbanmn cendo
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IN FASE DI AGGIORNAMENTO
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cravmitscenese MENSHIT - A rhea iy ) Eventi La lezione di René Redzepi sulla creativita:
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P?ﬂrllifuasgiq;:?ﬂ :gi Antonio Chiodi Latini e Juri Chiotti per NORE CA "_ NEWSLETTER AL 25 AL 25 OTTOBRE
Alla Buonissima 2023 BUONISSIMA a Torino: cinque giorni tra S

cibo, arte e bellezza

Levento ha lambizione di mettera in connessione cibo e cultura offrendo un

Sard, comé Sempre, uh omaggio al prodetto, alla terra, &l vegetale, I'sppuntaments di m BRIT !

Anbanio Chicds Latinl par I! cabendars di Buonissima Z023.

m L& peima innowvakiva

solusions digitals
i Thitra i

punto i vista creativo sul capoliogo piemantese & sul sua ruofo di prima plano
deil'acqua smart nella scana gastronormica nazionale
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Baloe off Talia ph golosa di sempre

Salum'E: towns Iy mostra meroaio
dedszans all'are podcina

essere inclusivi a Firenze. Dopole
polemiche il dietrofront
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| bonifici per ristrutturazione casa
aumentano: quanto e per chi costeranno

Apre & Massa 0 peovo coneed
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Y “best Practices Awand 20237 del g T L REME REDZEPI, FERRAN ADRIA, MASSIMILIANG ALAIMO: DURANTE | migliori ristoranti deve mangiare ad
i tmolee CODRglES [YEorops axscgnaio s Hirtork: el e - BURLA REFECITA BUSMISSIMA, ATORING, UM CONFRONTCS SULLA CREATIVITA IN Acqualagna e dintorni
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o Cammnee PPOGTIO alitena i pagarsnio Torna dal 25 al 29 oftobre a Torino |a terza edizione di BUONISSIMA, cingque

Per ia teria edisone della manifestarione dhe porta @ Torinag 1a mighone cuding del manda, o har_To_Ba
Antania Chinds Latini hg penshio 8 un pranga in collabararians con Jurl Chisotl, Eievane fuaco
el Rels - Cibo Libero di Montagna. Lin ristoraiie agnoose e di mantagna & smpatio gleasi

nero, che [avera, cucing & produce mettendo al comro Fambiente, { ternreri @ chl || peroome

Consumi o salule: quamn vale doveena
20 ostes |0l dolival
m Vitra peesenta ~ Emery”, 1a birms media

e TR TR R ]
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Ascolta questo articolo ora..,

Tra i protagenisti della manifestazione: Massimifiano Alajmo, Ferran Adria,
Miko Romito, ma anche il miglior cuoco del mondo Virgilio Martinez e René

Mol starha di juri, che parla & wh camblamento di vita prirma ancofa che di una scelta
Redzepi lo chef del Noma di Copenaghen. Ci sono Ferran, René, Massimiliano. Nomi di peso, di quelli che non

avrebbero bisogno del cognomi (i aggiungiamo, solo per amor di

profesdionake, Antonss Chiadl Latind Ka vidgte ool di un'affinih con d Sud Detooesoc pebr qliests |
due S 200 Erovall @ partare i o, di cucing ded futura, d ritorno alla terra 1l risultato & staxa
Farganizrarione di un appuntaments che vuode mertere af centra | fro della natura, prioma
ancofd dedle rcelie

Ma BUOMISSIMA va anche oltre alla cucina con 'ambizione di mettere in cronaci: Adrid, Redzepd, Alajmo): un parterre di rango con Luca

laccaring maestro concertatore di un incontro ai vertici sul tema della

connesslone cibo e cultura offrends un punts di vista creativa sul 11! y 5 .
creativitd in cucina. Incontro a tre, almeno in teoria, monopolizzaro

Il pranzo 2 quatire mani di Antonio Chiodi Latin & di jun Chiett 5§teerd mel nsborante 4 via
Bertola 20 a Torino sabato 28 ottebre alie 12,30,

EEEEY Walcor presenta bo novids per lu festa di capoluogo piemontese e sul suo ruclo di primo piano nella scena

1% frotes  Hallowoen

dall'esondante bulimia espressiva di Adrid che ha rubato xcena e parole

LOCRLITA Dk PALEA & :
ai colleghi.

astronomica nazionale
: g Lombardia e Plemonte da brividi
[EEEE) Durper King Restaurunts Balia § pariner || menu compesto insieme dagh chef prevede una degustazione di otte portate vege-tali
 cmahes i X Factor JIZ3 omaggio al pradoti locall di stagione

Spazio quindi anche alla musica, allarte e alla cultura con cene-spetlacolo Ty T

E aderisoe all intristive Glohal i
woca aderison all iniristiva Oloha Triora, il borgo delle streghe

Camspact dells Musion Unine

in alcuni dei luoghi iconici della citta, la festa delle piole, dei ristoranti, delle

Carpsicia dl Bags & Martin Sed

EEER Ycctitas celebes if decima s Biocio: BT shagbo prine osterie e dei bistrot torinesi con mend e degustazioni, le colazioni firmate

WHuic, rrdis pignoletto, simbudt & nocciole ENENTI

i Crpadey  AOVerEario-della centificarions di L] ! A % i
prodaita Pastinaca & kiwl l.l“.I.EA.TA “IH BEHTE dai migliori chef e pasticceri, | workshop formativi per gli appassionati di Viaggio nel mondo al 60° TTG Travel
icze, i e o ;
Orsetto & Sebsereetto? Con Harib, Tre Legumi I8 AR LIS S cucchiai e fornelli, Experience
it mpes Uallowoen & amcora pill diverieste Beckino i Verona A L'Europa da il via libera alla riforma
otz poomts per Sow Bemng 2103, Coadt 1o C-:e.s:t EVENT) oo delle Indicazioni geografiche (c'd
1 et EVEDID di Slow Food lmlis dedicsto al Firnpechio @ carcamomoe Veltumo si anima con le settimane della anche la norma anti Prosek)
legums castagna

N ACCOITIRAaZRAMENIE WeTTa SEnTo un abtinamento di Wini, kormib ha e bevande

Guarda tutte le ultime Motizie FLASH M. coeao And pransa B.cf B0 emo 8 persina

Hiaracansas it informa ognl giorna | peoped lettorl su netizle, Indagind @ ricerche legate alla

Alre notlizie »

ristoragione, piattl tipid, ingredienti, ricette, consigl ¢ iniziative degli chef o barman, @ewenti
Horeca ¢ Foodsenvice, con |l colrvodgimento ¢ la collaboranone delle aziende & del

protagonist che fanno parte del settori pasticcorka, gelateria, pirreria, caffié, ospltalich, food &

beverage. mikshagy e cocktail, food delivery, offerte di lavore, marketing. premi e
riconasciment, distribuzione Horeca, Cuering, retall @ tanto arg!

La consegna dod premio Bob Noto con ba giutia e Antonella Fassio

o Loccasione, in apertura di Buonissima 2023, la consegna del premio

Bob Noto, con il passagpio del testimone da Alajme a Redzepd, “uma
legrenda, un po’comne Messi o Pelé” falo spagnolo come in

uninvestitura dall'albo. Oeeasione mer wn specoalentnoconfoomtocsol e




[ £] B8
IDENTITA |
GOLOSE oy Quraras

Home [ Rubsiche f Dall'lkaliz /A Redzepi H premic Bob Noto 2023 di Buonissima: «Creativita B aentirsi vivles

27=10-2023 3
Dall'ltalia
Recensioni, segnalarion 8 tendenea dal

A Redzepi il premio Bob Noto 2023 di endene.
Buonissima: «Creativita @ sentirsiviviss [ st
Una giuria d'eccezione celebra a Torino il cuoco
danese. Ferran Adria: «E' un a leggenda al pari
di Messi e Di Stefano>. L'ironia di Massimiliano
Alajmo

aoura di
Gabriele Zanatta

classe 1973, lsurea in Filosofia, coordina
la-Ganigda d Bistorang di ldeayith Codoss m
piene hesiond di storiadella

Eastronomis presso sttt e unbversith,
instagram i#gaarislezanatt

Comsulbtn rumi gl articoli dell‘nutoee [
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27-0-2013
I Buan Champagne day
LE ) 2023 1 truechiper
degustario come un
professionista (e fare
bella figura)

- 102001

H NOM La solitavinerla, &
Rene H.mﬁ sl ipalco dedla Nuwola Lavaz za di Toring, Con lul, da sknistrs a destra, Glusepps Milanio: nuevi Bri I'Idi";i in

Lavazza, Massimiliano Alajmo, Paclo Griffa, Duvide Scabin, Antonella Fassio, Elena Peirone, wiaOrti
Matteo Baronetio, Ferran Adria, Stefano Cavallite, Marco Bolasco e Luca laccaring

SE-10-3023
. e " ; me affrontane il
Torine ha inaugurato marted) scorso ba terza edizione di Buonissima, un calendario f:ml':ian[lr:;t?, ¥
fitto di appuntamenti golosi che cancelfana la caligine attorno alta Mole fino a Riflessioni sul tema de!
dermenica prossima (lefpi tutto || gropfmmmal. poersonale del comparto

ristorazione e accoglienza

Comie di consweto, i primi due giorni hanno visto sfitare grandi nomi della cucina

irafiana & mondiale: pronti via e | co-direttore deila rassegna Matteo Baronetto ha - jh s : 1':':; -

} ; aFork Awards by
cetebratoa casa sua (il ristorance Dﬂcatnbh}-?n annidi H‘.T:I'rﬂlngeln Pistoletto, ldantith Golose 2023 1
maestrodell'arte povera, conun 4-mani al fianco di Miko Romito. Merceledi, o stesso dove 1a grande cucina
Baronetto, Luca laccarine e Stefano Cavallito hanno chiamato un plotone di taliana incontrae

supportale giovani

mammasantissima; (1 catalana Ferran Adria, || padavana Massimiliano Alajma, || Sasnpre del i

peruviana Virgilio Martinez ¢ il danese Rene Redrepi. Oveera una lineup che motteva

assieme 1 titoh di miglior fistorante del mondo S0Best sullo stesso palco, ——

. = o it : Bontasana: la pasta
Erang tutti qui principalmente per un motivo: omaggiare Bob Noto a 7 anni dalla biologica e senza glutine

scomparsa, uh signore la cul memoria & sempre viva tra coloro che hanno avato | B! arie asorgoe mais
placere di conoscerlo, scun gourmet e un fotografo di cibo malto prima che Dy
esizressero i pourmet e | fotografi dl cibox, specificava bene Cavallito, La celebrazione

ha assunteuna duplice veste: la vedova Antonella Fassio ha presentato il volume BN 24-10-2013

i | : ) i i ¥ v Thefork Aweards 2023: 50
frescodistampa chericorda Bob {editore Manfredi Maretti, ng ha parlaio pochigiorni “ Kl i € Sabvo wince il
ta Pagla Marshi) e, subito dopo, introdotto ba terza edizione del “premio” 3 lui People's Choice Award
dedicara.
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La cucina di Virgilio Martinez
protagonista alla cena di
Buonissima 2023

Con il team del ristorante peruviano hanno lavorato la paesaggista scenografa del verde
Lorella Aricli, il light designer Andrea Violate, il sound designer Enrico Ascoll @ Marco Segantin
per lallestimento floreale

M woncbre202211702 F W in (O =

iy

# diFiera Genta

Grandi Riparazioni, @ Torine durante Buonissima 2023 ka cena cucinata da Virgllio Martinez,

inmavativa chef tre stelle del rigtorante Central nel quartiers Mirafiores di Lima, elette miglior
ristorante det mando dalla classifica 50 Best Restaurants 2023, Con il team del ristorante peruviano hanno
lavorata b paesaggista scenagrala del verde Lorella Anch, 1| light dessgnes Andres Violato con be luci emative
che avwolgong 1l paesagyic. il sound designer Ennico Ascoli per | suon: defla naturs e Marco Segantin per
Fallestimento floreale.

L | } - L dind

l | nimmersione nelfambiente amazzonico [allestimenta ideato nelfa sala Fucine delle DGR, le Officine

Lo chef Virgiih Marfines protagorsla & Tonno duranle Buonssama 2‘02

The World's 50 Best Restaurants: il Central in Perd vince ledizione 2023
Ecco perché la cucina peruviana scala la vetta del miglicsi ristoranti el mondo
Toring &.. Buonissima: tanti chef ed eventi in citta

Buonissima 2023: l'esperienza unica offerta da Virgilio Martinez
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BUONISSIMA PARATA
STELLARE

LA KERMESSE CHE CONIUGA CIBOECULTURA
CHIUDE IL 29 OTTOBRE

ELENA DEL SANTO

7 Dtbobre 2023 alle 0745 | 1 mimuti ol betara

Ultimi giorni per Buonissima, il format che mette in connessione cibo e
cultura, e che quest’anno - alla terza edizione - ha portato in citta il gotha
della cucina italiana e internazionale, Citiamo: Massimiliano Alajmo,
Ferran Adria, MNiko Romito, ma anche il migliar cuoco del mondao Virgilio
Martinez e René Redzepi lo chef del Noma di Copenaghen. E Pidea & cosi
tanto piaciuta che la maggior parte defle cene-evento hanno gia fatto
registrare il sold out, Da qui a domenica 29 ottobre, ci sono ancora
numerose occasioni per sedersi a tavola. Certo, Non SeMpre i prezzi Sono
popolari, ma tant'é, Non capita tutti i giorni di gustare piatti “steflati®.
Comungue va detto che Buonissima offre anche parecchi appuntamenti a
accessibili, ad esempio nelle osterie (prezzo fisso a 28 curo) dove va in
scena “Plolissima®. Informazioni ¢ prenotazioni sul sito
buonissimatorino.it. Intanto vemerdi 27 (ore 13) al ristorante Scat_to,
piazza San Carlo 156, & un pranzo a guattro mani in cui tradizione e
innowvazione si fanno scambio sinergicn tra gl chef Christian Costardi,
padrone di casa, € Terry Giacomello del Nin. Un viaggio tra cibo e arte che
vedra il compimento di questa condivisione circolare nella visita della
mostra “The Circle” alle attigue Gallerie d'ltalia (160 euro a persona). Alla
serd, sono ben quattro le proposte: Al Gufo Bianco, Andrea Pio e Maurizio
Zito ospitano Daniele Baruzzi di “Insolite Ristorante” a Russi (Ravennay; il
Rebel accoglie Beppe Rambaldi (120 euro, vind inclusi) ; da Snodo alle Ogr
i sari lo chef caprese Raffaele Amitrano di Mamma (90 euro il prezzo); ai
Tre Galli arriva Tiziana Francoforte dell’Aja Mola per un mend dedicato al
"Quinto guarto di mare e di terra” (60 euro, bevande incluse). Sabato 28
all'ora di pranzo ci si potra accomodare a3l ristorante di Antonio Chiodi
Latini, ai fornelli con Juri Chiotti di Reis Cibo libero di montagna (80 euro),
mentre la sera le opzioni saranno due: da Condividere dove Federico
Zanasi cucinerd con Paco Mendez ({Come) e Floriano Pellegrino (Bros); e ——»
alla Limonaia in via Marco Ponzio 10, dove Cesare Grandi sard affiancato . l.‘ il IU_'“'_I I(‘fl
da Bianca Celano di Materia Spazio Cucina, a Catania {130 euro). A = E c I
stuzzicare il palato sin dal mattino, le colazioni all'italiana (ore 9-10) by ' -
Lavazza: comprendono la degustazione di tre differenti Specialty Coffe s
1895 accompagnate dalle prelibatezze degli chel. Venerdi 27, si va alla /
hottega di Guido Gobing in via Lagrange 1/A; sabato 28, al Cavour Garden
{piazza Carignano 2) dove si assaggeranna le creazioni di Matteo
Baronetto, chef stellato del ristorante Del Cambio, ideatore della rassegna
assieme ai giornalisti e critici culinari Stefano Cavallito e Luca Taccarino,

Gl ebbornati al sito de La
Staumya non possano acceders
allo sfogliatore.

Per consultare il POF abbhorati o
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Il valore filosofico dell'alta
cucina di Virgilio Martinez

Lo chef numera 1 al mondo e titolare del Central di Lima ¢ parla di sovranita
alimentare, lui cantading pil cheé cuaca

Madla Afragola

Virgilio Martinez & molto pil della chef numero 1 al mondo, riconoscimento
conquistate can il sus celeberrirmo Central, di Lima. virgillo Martinz Infatti & un vero e
proprio attivista, oltre che uncontadino. Parla di multicutturalita, ha fatto nawiare
attivita agricole, presenta il cibo come portatore divalorl da trasmettere @ preferisce
definire la sua brigata una comunitd, senza confini. Ha la curiosita negli ccchi che ne
fa forge il pil grande creativo del giorni nostr

A Torino ha firmato una cena speciale che ko ha visto protagonista delledizione 2023
di Buarnissirma, la cingue gqiorn internanonale dedicata a cibo, arte @ beliezza, nata da
uridea di Matteo Baronetto, Stefane Cavallito e Luca laccaring che ne iirrmano la
direZione gastranomica

Parla spesso di comunita ma la vita nelle cucine det grandi ristoranti & tutt'altro che
cormunitaria

Oggi il mondo & cambiato, & di conseguensa anche l'alta cucing, che é sermpra uno
spaccate di cid che succede nel mondo, Laita cucing deve avere una funzione
cormunitaria, unire non allomtanare. Mon dobbiame concentrarci sull'estetica del
piatio, altimenti perdiamao il contatto can la gente, produciamo qualcosa di astratto
fine a 5é stesso. Questo per me & un concetto fondamentale che ha a che fare con
wna dimensione trascendentale; La societd ha necessita di fare cose coprent
pensando al benessere I'I!'_'“"..I'l'l anmita alta cucing devs essare in quasio 2 ::: maasira
che mal, deve pensare al contatto con il contading, can il produtione, con le origini,
con fa tradizione. Deve valorizzare il passato, la storia el presente, non pud astrarsi
dal suo tempo e dal suo lucgo: Deve essere specchio delle condizioni in cui vive. Vista
da guesta prospattiva, I'alta cucina ha un valore filesofico straordinario.

Cosa & per lei la créatnala?

Un pracesso di connessione con la tua parte artistica e artigaana. Ti porta a Agonang

sulla diversita, a creare qualcosa di speciale che traccera una strada che gli altri
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Palazzo Affan, sede degl uffici al pubblico

La Camera di commercio di Torino per Buonissima 2023

La Camera di commercio si rende parte attiva nei processi volti a consolidare Torino
come una delle capitali mondiali del gusto, facendo leva su un territorio che ha
tradizione e vocazioni enogastronomiche di rilievo internazionale.

Sosteniamo con convinzione tutte le iniziative che contribuiscono ad accrescere
I'attrattivita turistica del territorio, dando lustro alle imprese del food e ai tanti luoghi
suggestivi che Torino offre.

Nel programma sono presenti poi diverse realta imprenditoriali che appartengono
alla nostra selezione di Maestri del Gusto di Torino e provincia: dal birrificio Edit, a
Pescheria Gallina e Guido Gobino. E sicuramente in molti menu proposti non
mancheranno le migliori etichette dei vini torinesi Torino DOC o i formaggi della
nostra selezione Torino Cheese.

WWwWWw.to.camcom.it

f Iwlalinle]s

‘QI%"IQJ Camera di commercio di Torino. Via Carlo Alberto, 16 - 10123 Torino | Comunicazione esterna e URP 1
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Il signature croissant
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Una pasta sfogliata
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salato. Microlotto @1885bylavazza
con sentori di frutta dolce,

note di sciroppo d'acero ¢

£




RASSEGNA SOCIAL

ﬁ chiarimpi

@ TUTTOFABRODO

gy
i bl

T ARTE BELLE

- 'qu_l: _L : r'f ;‘- .
T on '“I W o ;-l.r"
OTTOBRE 20 SSIMA
. . - LD mHG
5 * .".
-, gabrielezanatt | R
q‘r [ S -
.. ',_' 4 Una tavolada 120 coperti
I apparscchiata con e altitedin
& Guingiocentral

BUONISSIMA

CIBE ANTE EFLLETIA

25 29

OTTOBRE 2013




RASSEGNA SOCIAL

Spintissimo, eppure
incredibilmente
pliacevole.

!

.l"r snelis brvne ol dvegoneeli
! :

tuberi andini

(3.200 msim)

o
tonidesa
L

i ape canite, i‘r.r.rn.ﬂ‘.ur_am', F—L = d
icrer o fntte di r L'ARTE DE] XIAOLONGEA : ‘2 @vir '_l' -entr: |
taesco ¢ falle di capra Degustazions di § soup du A V1l ,L,l 10CENLra
i f uag l"
ALTITUDINI Pz
1 CHET VERGILIO MARTIHES K ) &
E‘Q\_ i % &
"\'\
 Dequstazione di 5 tipi di dumping R X
| (mucca. porri noceiola IGR carne = b : -
dimaiale ¢ cipolle rosse, bok choi 44 . : kﬁﬁ\
& funghi shiitake, salmane ¢ bek ¥ oW Ispirata alle Helles, bionda a B
ol ¥ B e £ W h |
Mw‘?ﬂmhimm} e sharazrinm , e .'II.: ] . - & 5 “-L: B l_-l ﬂ H l 3 s l H .A.
.'I i N | \ 25
i !l - 4 i:.; AL k. , n ﬁ nnnlm,_i-q::‘:.
’.!{‘\ R W ‘ Rupisia
' o .
: | =

RV e U
. n,ig g 2L M | AR
@buonissimatoring ji* /1 =¥, ¥




RASSEGNA SOCIAL

BUONISSIMA

clas ANTE BELLEIZEA

= ) L I'“\,\ ' \l, s
k'| _%ghitu:he ) ‘:_I_iv’ ideeallavoro
l"-. A I.'!l-_ . 1 -
\ I‘r __I'h_;- ~

OTTOBRE 20234

[

a";'” chiarimpi
@buonissimatorino W

Marmellata difagiolo rosso,
cinccolato fondente e nocoiole

@ TUTTOFABRODO

[ R

o 0GR TORMD

ﬁ; gabrielezanatt {3 e oog 2 . YA
- e, o W o g
Lo Chef al primo posto dei
sobest: stasera é qui.
@opgr_torino
10MNI5SIMAtoring

b "'-}' B, T

T S
P X o

¥ ) i, [ e e
l,..’:.ﬁ_' Y ik - _*ulr‘_. wwE,

@KENSHORESTAURANT

Cacao | copoazu |
macambo



@l costardibros

RASSEGNA SOCIAL

BRI SIMATORING

Cialda croccante al
carbang vegetals, crema
i aji emarillo & qeinca

S
ALT:TUDIN‘

Zz
CHEF VIRGILIO MARTIH

CENTRAL (LIMA, PERU)
W1 THE WORLD'S 50 BEST RESTAURANTS 30623

. umaniranchi

E ALTITUDINI,
Chef Virgilio Martinez Central (Lima-Perd)
N.1 the World ‘s 50 Best Restaurants

Umani Ronchi, Wine partner
Cantina dell'Anno 2024

26 ottobre 2023 - Buonissima Torino
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Good news:
Torna Agnolotti & friends!

‘La'cena itinerante, in occasione di
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